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Lampiran 1.Dokumentasi Penelitian 

  

    
 

A. Sirup Produksi Home Industri  B. Sirup Produksi Pabrik 
 

   
 
C. Sirup yang akan di Uji Rhodamin B D. Penambahan asam asetat 10 % 
 

  

E. Penarikan warna dengan bulu domba F. Pemanasan sampel  

A A B 

C D 

E F 
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G.  Pencucian bulu domba   H. Pemanasan dengan NH4OH 10 % 

 

   
 
I. Sampel yg sudah dipanaskan  J. Penotolan Sampel 

  

   
 
K. Penarikan warna dengan Eluen  L. Plat diletakkan pada lampu UV 

H G 

I 

L K 
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