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Puji dan syukur penulis panjatkan kehadirat Allah SWT, karena atas
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membantu dan saling bekerja sama dalam menyelesaikan Laporan Praktik
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mengharapkan kritik dan saran yang bersifat membangun demi kesempurnaan
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Takengon" 13 September 2020

Tim Penulis

UNIVERSITAS MEDAN AREA



DAFTAR ISI
HALAⅣlAN PERSETUJUAN.… …………………………………………………………
KATA PENG
DAFTAR ISI

NJ亀 〔IR・・・・.....・・・・・●●●●●・・・・・●●●●●●●●●●・・・・・●●●

DAFTAR GAMBAR....。●●●●●●●●…●・・・・・●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●

DA「rAR BAGAN.………
I.PENDAIIULUAN

l.l Latar Belakang.... ........... I
1.2 Ruang Lingkup .-...-----.--- 2
1.3 Tujuan dan Manfaat ....... 3

tr. SEJARAH PERUSAHAATT ............... 4
2.1 Sejarah Berdirinya Kementerian Pertanian di Indonesia .----.. 4
2.2 Sejarah Dinas Pertanian di Kabupaten Aceh Tengah ....-....... 5
2.3 Sejarah Terbentuknya Kelompok Tani........... ...................... 5
2.4 Sejarah KBQ Bdburrayyan................ ................. 6

m. IJRATAN KEGTATAI\ ..................... I
3.1 Kegiatan Tatalaksana Perusahaan ...................... 8

3.1.1 Aspek Organisasi dan Manajemen Dinas Pertanian Kabupaten Aceh
Tengah...... ........--.-.... 8

3.1.2 AspekTeknisDinasPertanianKabupatenAcehTengah.................... 1l
3.1.3 AspekOrganisasidanManajemenKBQBaburrayyan .... 12
3.1.4 Aspek Teknis KBQ Baburrayyan ....--..-....-.--. 12

3.2 Kegiatan Pralxik Kerja Lapan9an............ ........... 14
3.2.1 PembibitanTanamanKopi.......... ....-...-......... 14
3.2.2 PenanamanTanaman Kopi-........- --................ 16
3.2.3 Pemeliharaan Tanaman Kopi.......... ............... 17
3.2.4 PanenTanaman Kopi.......... ........ 20
3.2.5 Pasca Panen Tanaman Kopi......-... .--------------.- 2L
3.2.6 PengolahanTanamanKopi...... ....26
3.2.7 Inovasi Tanaman Kopi .......... ....-. 32

w. PEMBATTASAi\I. ............ o
4.1 Aspek Lahan Tanaman Kopi .........
4.2 Pembibitan Tanaman Kopi ..........
4.3 Penanaman Tanaman Kopi ....---"..
4.4 Pemelihar aan T araman Kopi.......
4.5 Panen Tanaman Kopi .........
4.6 Pasca Panen Tanaman Kopi.......-..
4.7 Pengolahan Tanaman Kopi ..........
4.S Inovasi Tanaman Kopi .........

V. PEI\IUTIJP
5. 1 Kesimpulan ...........
5-2 Saran...

DAFTAR PUSTAKA.… ………………………………

・１
五

・Ⅳ

ｖ
．Ⅵ
ｌ

４２

４３

４３

４４

４５

４６

４６

４８

５０

５０

５０

５２

５３

・Ⅳ

LAMPIRAN.....●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●

UNIVERSITAS MEDAN AREA



DAFTAR GAMBAR
Gambar l. Struktur Organisasi Dinas Pertanian Kabupaten Aceh Tengah ......... 8
Gambar 2. Penyemaian 35 HST, Pengisian Polibag, Polibag yang sudah terisi

tanalr, Pencabutan bibit dari penyemaian, dan Penanaman kopi di
media polibag ......... 16

Gambar 3.Pemangkasan menggunakan gunting pangkas, Pemangkasan
menggunakan parang, dan Pemangkasan menggunakan gergaji ---.-.17

Gambar 4. Pengimpusan pada akar kopi dan Kopi yang terserang jamur akar putih
...............1 I

Gambar 5. Buah Kopi Yang Terkena Hama Penggerek Buah ...-.-......................19
Gambar 6. Kopi yang siap panen dan Buah kopi yang matang sempurna ...........20
Gambar 7. Penyegelan pada strong wine, Pelabelan pada strong wine dan Strong

wrhe siap jual ----..-.--...-.. -.-...----...32
Gambar S.Penyegelan Kemasan Cascara, Kemasan Cascara 100 gr, dan Kemasan

Cascaro 250 ml .......33
Gambar 9.BungaKopi Robusta dan Kopi Kuning(Teh Bunga Kopi) ...---....-.-..34

Gambar lO.Mesin Herb Grinder, Kulit Kopi Setelah Digiling, Pengayakan Tepung
Kulit Kopi dan Tepung Kulit Kopi Siap di Pasarkan ......35

Gambar 11. Manisan Kulit Kopi Siap Dipasarkan -........36
Gambar 12. Keripik Kulit Kopi Siap Dipasarkan ............. ................37
Gambar 13. Pembaluran Coklat Kulit Kopi Pada Es Pisang, Penaburan Meses, dan

Es Coklat Pisang Siap Dinikmati ..--.-...... .............-.......--38
Gambar 14. Es Coklat Pepaya Siap Dinikmati ................ .................38
Gambar 15. Kelapa Parut, Adonan Kue Puh4 Pencetakan Kue Putu dan Kue Putu

Siap untuk Dinikmati ............-..-.39
Gambar 16.Tepung Kulit Kopi (Temas), Tepung Terigu, Alat Mixer dan

Brownies Kukus Siap Dinikmati ................ .................40
Gambar lT.,Peletakan Puding Merah Pada CetakarU Puding Merah di Dinginkan,

Pembuatan Puding dari Tepung Kulit Kopi, Peletakan Puding dari
Tepung Kulit Kopi Pada Cetakan, Puding Merah Sudah Dingin, dan
Puding Tepung Kulit Kopi Siap Dinikmati ..................................41

V

UNIVERSITAS MEDAN AREA



DAFTAR BAGAI\I
Bagan l. Struktur Organisasi KBQ Baburrayyan
Bagan 2.Unrt Usaha Otonom Pengolahan Kopi [(BQB

２

２

VI

UNIVERSITAS MEDAN AREA



L PEI\IDAHULUAI{

1.1 Latar Belakang

Praktik Kerja Lapangan merupakan kegiatan akademik yang berorientasi

pada bentuk pembelajaran mahasiswa untuk mengembangkan dan meningkatkan

tenaga kerja yang berkualitas. Dengan mengikuti Praktik Kerja Lapangan

diharapkan dapat menambah pengetahuan, keterarnpilan dan pengalaman

mahasiswa dalam mempersiapkan diri memasuki dunia kerja yang sebenarnya.

Selain itu Paktik Kerja Lapangan mampu mengembangkan kemampuan

mahasiswa khususnya mahasiswa Fakultas Pertanian Universitas Medan Area

sekaligus pembahasan materi yang dimilikinya. Dimana para mahasiswa akan

mendapatkan pengalaman di dunia usaha.

Selain untuk memenuhi kewajiban Akademih diharapkan kegiatan

tersebut dapat menjadi penghubung antara dunia perkebunan dengan dunia

pendidikan serta dapat menambah pengetahuan tentang dunia perkebunan

sehingga mahasiswa akan mampu mengatasi persaingan di dunia kerja. Pada

dasarnya permasalannya dalam dunia usaha sangatlah luas sehingga perlu

adanya pengulangan. Dan mengingat mutu pendidikan telah menjadi sorotan

di mata dunia pendidikan baik dari dalam maupun luar negeri demi terciptanya

sumber daya manusia yang berkualitas yang mampu membuat dunia menjadi

maju dan menjadikan kehidupan yang lebih baik. Praktik Kerja Lapangan

merupakan wujud aplikasi terpadu antara sikap, kemampuan dan keterampilan

yang drperoleh mahasiswa dibangku kuliah.

Pelaksanaan Praktik Kerja Lapangan diberbagai perusahaan dan instansi

akan sangat berguna bagi mahasiswa untuk dapat menimba ilmu pengetahuan,

keterampilan dan pengalaman. Praktik Kerja Lapangan merupakan salah satu

syarat untuk menyelesaikan pendidkan 51 Fakultas Pertanian Univeristas Medan

Area.

Melalui Praktik Kerja Lapangan ini mahasiswa akan mendapat kesempatan

untuk mengembangkan cara berpikr, menambah ide-ide yang berguna dan dapat

menambah pengetahuaan mahasiswa sehingga dapat menumbuhkan rasa disiplin

dan tanggung jawab mahasiswa terhadap apa yang ditugaskan kepadanya. Oleh

karena itu semua teori-teori yang dipelajari dari berbagai mata kuliah dibangku

UNIVERSITAS MEDAN AREA



kuliah dapat secara langsung dipraktikkan di Dinas Pertanian Kabupaten Acch

Te鴫出 Jl.Takengoll― Lukup Bad激しKecamatan Pegashg,Takengon dan KBQ

Babuttawtt Jl.Takengonlsaq,Weh NareL Kecamatan Pegasing,TakengoL

Aceh Tengah yang berhubungan dengan Tanamn tahunan dan Tallaman

Semusim.Dalam hal ini dapat diketahui bahwa teori yang dipelaari sama dengan

yang ditemui didalam praktiknya sehingga teori tersebut dapat d」 aksanakan

dengan baik.

Sebagallllana diketahui bahwa teori merupakall suatu ihu pengetahuan

dasar如Bi perWttudan praktik.Oleh karella itu untuk llllemperobh pengalaman

dan perbandu antara teori dan praktit maka mahasiswa diharuskan藪 珂alani

praktik keJa lapangan di instansi pemerilltah atau perllsallaan swttm sebagai

salab satu syarat yang harus dipenuhi sebelum menyelesaikall studinya.

Mengmgat sulitnya untuk menghasilkan tenaga ketta yang terawil dan

berkualttas maka banyak perguun tmggi berusaha untuk lnenmgkatkall kualitas

sumber daya manusia dengan cara lneningkatkan mlltu pelldidikan  dan

lnenyediよan sarana―sarana pendukung agar dihasilkan lulusan yang handal.

Fakultas Pertanian Universitas Ⅳ〔edan Area lllewaJibkan mahasiswanya und

lnelaksanakall Praktik Ktta Lapanga吼  sehingga mhasお wa dapat

mengaplikasikan lmu yang telah diperoleL di勧 咽弊u perkuliahan ke dalam

lingbllgan keゴa yang sebcnamya.

1.2 Ruang Lingkup

Adapun ruang lingkup keglatan yang dilaksanakall selama Praktik KeJa

Lapangan di I)inas Pertanlan Kabupaten Aceh Tengah dan KBQ Baburrayyan

yaitu sebagai berikut:

⇒ Pembibitan Tanaman Kopi(CC力 α ttη )

り PCIIleliharaan Tanaman Kopi(Cαルαttψ)

O Panen Tanaman Kopi(Cttα ttη )

の PaSCa Panen dan Pengolahan Tanaman Kopi(C(ジ bα ttη)

→ II10Vasi dari Tanaman Kopi(Cψ αttψ)

2
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13 Tujuan dan Manfaat

Adapun tujua, dan manfaat dari kegiatan yang dilaksanakan selama Praktik

Kerja Lapangan di Dinas Pertanian Kabupaten Aceh Tengah dan KBQ

Baburrayyan yaitu sebagai berikut :

a. Tujuan

l) Untuk memberikan pengetahuan dan pemahaman kepada mahasiswa

tentang aplikasi teori lapangan

2) Dapat meningkatkan kemampuan mahasiswa dahm mengidentifikasi

, masalah yang terjadi dilapangan

3) Dapat meningkatkan keahlian bagaimana pemecahan masalalr/anatisa

masalah di bidang pertanian langsung di lapangan.

4) Penyesuain diri, dan

5) Pelaporan

b- Manfaat

l) Untuk memperluas wawasart pengetahuan dan keterampilan

mahasiswa secara teknis tentang komoditi tanaman Kopi (Coffea Spp\

2) Menjalin silaturahmi yang baik antara Universitas dengan

Dinas Pertanian Kabupaten Aceh Tengah dan KBQ Baburrayyan

3
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I SШ ARAE PERUSAIIAAN

2.l Seiarah BerdiHnya KementeHan Pertanian di hdollesia

IIldonesia dan pertanlan merupakan sesuatu aspek yang idelltik. Sumber

daya alam lndonesia y置 場 sangat kaya dipcngaruhijul姿 oleh faktor letaknya yang

tergobng strategぶ ,hal hi terlhtt dari sudut geo3FaflS mauplln astronom玉 ;antara

dua benua Asia dan Australia serta diap■ oleh Samudra Pasiflk dan Samudra

Hhdia.Faktor―faktor tersebut ttt lnempengaruhi keadaan alam llldonesla yang

beriklim tropt schingga sektor pemnian yang tcrdii dari usahaねnt perkebunat

perk斑吼 p∝

…

dan kehutallan無珂 adi Sktor penting bagi perekollomiall

bangsa.Maka tidak lrlengherankan bila lndonesia dikenal sebagai negara agraris

dan tnampu berswasembada pan3an.

Orga― sl pertama yang menangam nlasalah pemnian adalah Kellnenterian

Pcrtanian. Kementerlan Pertaniall didirikan pada tanggal l Janll,ri 1905

berdasarkan Sllrat Keputusall Gubemur Jcnderal Hindia Belanda tangga1 23

September 1904 No.20 Staatsbhad 982 yang didasarkan pada Surat Keputusan

町 a Belanda No_28 tangga1 28 Ju■ 1904(StaatSblaad No.380).

Direktur Pertama Kernenterlan Pertanian adalah Dr.Melchior Treub.Pada

masa pe可電ahan Belanda llrusan pertanian dittB躙 直oleh Dep″た″ι′
`var

二αttογw (1905) N彗 マerttid θ

“

 肋 dθJ (1911) dan zと Pぽ惚″θ

“

′ Vα′

Eb“″isck乃彪
“

(193o.Sedangkan pada lllasa pendudukan jepang,

動 ″sι Jlηttb″ Sα4脚ら
"yang berperan dalam IIlemgani unisall pertanlan_

S可よ 19 Agllstus 1945, KellnenterlaII Pertanian berada di bawah

Keinenterian Kemakmuran yang ttЮrupakan kttbinet pertama Republik lndonesia

setclah kemm“ hL denganlr.R.Po Surachman ηokrOadisulo sebagai Menteri

Kemakmuran pertama.Karella simsi lndOnesia pada saat itu IIlasih kacau oleh

kedatangan tentara Belandtt Kementerian Kemakmurall lllendむ ikan cabang di

Magelang yang dipimpin oleh R.M_Reksohadiplqo.Pada bulm Juli 1947,

kantor dゎindahkall ke Borobudur kemudian beralih ke Yow赫 .

Setelah terbentuk pemerintahan Kesaman Republik hdonesia yang berpusat

di Jakarta dan meliputi selumh wilayah lndonesia ckeCuaL Irian Barat),tangga1 6

September 1950 terbentukhh Kementerlan Pertaniall perta■ la dalam negara

4

UNIVERSITAS MEDAN AREA



睦satuan RI dellg鑢 澁 .Tandbncb Manll sebagai lrle斌 釘illya_Kellle離erian

Pertallian lneliputl Jawatanjawatan yang bergerak di bidang perkebunat

hhumm吼 dan perikanan.Pada tanggal 10 Jllli 1959,Kelnellterlan Pertanlall

diubah lnenJadi Departelllen Portallian.Berdasarkan Keputusan Presiden No.45

Tahun 1974,diben■■【dua unit baru di dalam Departellllell Pertantt yaitu Badan

PcllelLiaIL dan Pengembangall Pertalllan,serta Badan Pendidikan.Latihan dan

Penyuluhan Pertan血

2.2 Sttanh Dinas Pertanian di Kabupaten AceL Tengah

Acch Te襲り血 berdiri tanggal 14 Apri1 1948 berdasarkan undang― undang

Nolnor 10 Tahun 1948 dan diknhkan kembali sebagai Kabupatell pada tanggal

14 November 1956 1nelalui Undang…undang No.7(D⇒ Tahun 1956.Wilayah

meliputitiga kewedanall yattu Kewedanall Takengon,GttЮ  Lues dan Tanah Alas.

Lctak geo3Td dall sulitllya transportasi dan didukung aspttasi masyarakat,

akhhwa pada tahun 1974 Kabupaten Aceh Tengah dimekarkall mettadi

nbupaten Acch Tengah dan Acch Tenggara lnelalui Undallg… undang nolnor 4

Tahun 1974.Kemudian pada 7 Januari 2004,Kabupaten Aceh Tengah kembali

dilllekarkall Шttadi Kabttaten Acch Tengah dan Bener Meriah dellgan Undang‐

undang NomOr 41 Tahun 2003.Kabupaten/teh Tengah tetap beribukota di

Takellgoll.

Di Aceh TengaL suku asli Gayo hidup berdampingan dengall suku‐ suku

lain Oendatangp laimya.secara lllllun para pendatang di tanah Gayo ialah suku

AceL jaWち millallg,cina cionghO→ dall Suku‐ suku h仙呼a.secara umulllll mata

pencaharian inttyarakat Gayo adalah sebagal petani Kop19 hortikultura.

23  覇 anh Terbentuknya Kelompok Tani

Pada hakekatnya kebmpok tani adal山 organisasi yang inerniliki fungsi

settai media musyawarah petanl.Di salllping itu,organお asi ini juga rnemiliki

peran dalalln akselerasi keglatan pЮ gr〔In pembangunan pertallian.Kelompok tani

dibentuk oleh dan untuk pett guna lllengatasilnasalah bersama dalam usahatani

tSuln■0,2004)_S● ak pЮ gram Bimbingan Massal cima⇒ tahun 1968 dan

lntelllsiflkasi Khusus(InsuS tahun 1979,Supra lnslls tahlm 1986/87,peran
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kelompok tani makin dibutuhkan.Bahkan pembentukan kebmpok tani seakan

llllettadi kewaib〔 乳 dan bukan kebutuhan petani.Penyaluran kredt ttahatani

g[uT)dan progra/m― program bantuan pellllerintah untuk pertanlan selalu

disalurkall lnelalui kebmpok tttL karena dinilai lebih eflsien.Konsekuensiny亀

selllllla desa harus lnembentuk kebmpok tani untuk IIlemat fasiltas layanan

pemertt Semua petalli secara otomatis dむ adikan sebagai anggota kelompok.

Tttak lnengherankalljka banyak petani yang tidaktahu merekatermasuk sebagai

anggota kelompok apa dan slapa ketua kebmpomya cNamtlmtta dan Suryana9

2000).Pada saat ini kebmpok tani diperbesar mttadi gabungan kelompok tani

pada satu wilayah adttistratif tertentu atau dikenal dengan istilah Gabungan

Kelompok Tani(Gapoktan).Berdurkan Keputusan Mcllteri Pertanian Nomor

93/Kpts/OT_210/3/1997 tentang pedolllall Pembinaan Kebmpok Tani‐ Nelayan.

Gabungan Kebmpok tani adalah merupakan gabungall dari beberapa kelompok

tani yang lnelakukan llsaha agribisnis di atas prmslp kebersamaan dan kemitraan

sehingga llncllcapai peningkatan produksi dan pendapatan usahatani bagi

anggotanya dan petanilaimya(Syahyutち 2007).

Secara kollsepml peran kebmpok tani bbih merupakan suatu gambaran

tcntang keglatan― keglatan kebmpok tani yang dikebla berdasarkan kesepakatan

ang30tallyao Kegiatall tersebut daptt berdasarkan jellis llsれ atau ullsur―usur

substtm agrbisniち seperti pengadaan sarana produkst pelxlasaran9 pぉ ca paneL

pengolahan hasil panen dan sebagahya.Pcmilhan kegiatan kebmpok tani hi

sangat tergatung pada kesamaan kepentngaL sumbedりa alaL sosial ekonomi,

keakraballp saling mempercayai,dall keseraslan hubungan antar petant sehingga

dapat llllerupakan faktor pengikat untuk kebstarian kehidupan berkebmpot

dimana tiap anggota kelompok dapat lnerasa llllemiliki dan tnenikmati manfaat

sebesar‐ besamya dari kebmpok talli(Syahyutt 2007).

2.4艶jarah KBQ Babu―yyan

Koperasi Baitul Qiradh(KBQ)BabuⅡa〕げall lnerupakan sebuah koperasi

}‐
ang bergerak di bidang smpan pmJam dan penlasaran komcbditi koplterletak di

Aceh TengaL PrOVinsi NADo Koperasi ini merupakan salah satu koperasi

berskala besar nasiollal yang didirikan pada 1995.Inisiatomya tthhh TarlnLi A

6
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Karim darl Kampullg Polldok G可 JL Aceh_Saat terbentt lnodalnya sekitar 6

jutaan rupiah,llrLman beberapa orang.

Melalui proses p劉晰ang dall keinginan kuat untuk memberdayakan ekonomi

lnasyarakat, koperasi ini mendapat kepercayaan EIIlaSyaJrakat dan terlls

lnenullJukkall gellatnya dalam perdagangan kolnoditas kopL Dalam laporan tahun

buku 2016,ぉet koperasi ini disebutkan sebesar Rp 13,9 miliar dengan omset Rp

109,7 miliar.An3gotanya sebanyak 3.527 ormg yang terdiri dari pertani kopi di

Kabupaten Aceh Tengah dan Bener Meriah.

Dalam usahanya untuk eksis sebagai lembaga ekonolni masyarakat tertllama

para petani kop19 koperasi llli sempat terkena dampak dari konflik Aceh sehingga

sempat ditutup pada tahun 2000。 Saat itu bentuknya masih prakoperasi yattu

Lembaga Keuangall Mikro cKMD. Pada l Agustus 2002,Rizwan Husin

lnemprakarsai ke晩 Щ』壼祖 kembali Battul Qiradh BabwTay〔 m dalam bentuk

koperasi.Pada 2003,ulllt smpan pmJam KBQ Baburawan mulai beroperasi

dengan memberikan pembiayaan kepada pedagang sayur di Takengon.

KBQ Baburayyan saat hi llnengekspor hasil bumi Gayo yaitu kopi ke

be“rapa ttgara antara hh Amerika Sα ikat,Austraha,Kanadtt lng『お,

Singapura9 Meksiko,dan Selandia Baru.
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Iu. URAIAN KEGIATANI

3.1 Kegiatan Tata}aksana Perusahaan

3.1.1 AspekOrganisasi dan Manajemen Dinas Pertanian Kabupaten Aceh

Tengah

Gambar 1. Struktur Organisasi Dinas Pertanian Kabupaten Aceh Tengah

Struktur Organisasi Dinas Pertanian dan Pangan Kabupaten Aceh Tengah terdiri

dari:

^. Kepala Dinas

Kepala Dinas mempunyai tugas menyelenggarakan urusan pemerintahan

daerah bidang Pertanian dan Pangan berdasarkan asas otonomi daerah dan tugas

pembantuan-

b. Sekretariat

Sekretariat dipimpin oleh Sekretaris yang dalam melaksanakan tugasnya

berada di bawah dan bertanggungiawab kepada Kepala Dinas. Sokretaris

mempunyai tugas pokok merumuskan kebiiakan teknis, pembinaan,

pengkoordinasian penyelenggaraan secara terpadq pelayanan administrasr, dan

pelaksanaan di bidang perencanaan dan pelaporaq keuangan serta umum dan

kepegawaian.

8
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Sekretariat dalam menyeLnggarakan tugas pokok dan httsmya dibantu

oleh:

1.Sub Bagian Umun dan Kepegawaian

2. Sub Baglan Perencanaan,Evaluasi dall Pelaporall

3.Sub Bagian Keuangan

c Bidang Tanaman Pangan dan IIortikultun

Bidang Tanamall Panga211 dall Hortikuhra dipimpin oleh kepala bidallg

yang dalam pelaksanaan tugasnya berada dbawah dan bemnggungiawab kepada

Kepala DIIlas.Bnda2ng Tanalllall Pangan dan Hortikultura lllempunyai tugas pokok

melaksanakall penyusumt pelaksanaall kebuakaL dan pemberian bimbingall

t濠 ,Serta pemantauall dan evaluasi di bidang tallaman pangan dan ho■ iku■ ura_

Bidang Tanaman Pangall dan IIIortiku厳亀 dalam pellyelenggaraan tugas pokok

dan f血葛sinya dibantu oleh:

1.Seksi Perbenihan dan Perlindungan

2. Seksi Produksl

3. Seksi Pengolahan dan Pclnasaran

d◆ BidangKetahallan Pangam

Bidang Ketahanan Pangan dipimpin oleh Kepala Bidallg yang dalam

lnelaksanakan tugasnya berada dibawah dan bertanggungawab kcpada kepala

Dinas. Bidang Ketahanan Pangan IIlempunyai tugas pokok lnelaksanakan

penyusunaL pelaksanaan kebjtt dall pemberian bimbingan teh帆 scrta

pemantauan dan evaluasi di bithttg Ketahanan Pangan.

Dalam llllelaks鑢 よ独 tugasnya Bidang tanaman Pangan diballtu obh:

1. Seksi Perbenihan dan Perlindungan

2_ Seksi Produksi

3. Soksi Pengolahan dan Pellllasaran

9
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e. Bidang Perkebunan

Bidang perkebunan dipimpin oleh kepala bidang yang dalam pelaksanaan

tugasnya berada dibawah dan bertanggungfawab kepada Kepala Dinas. Bidang

perkebunan mempunyai tugas pokok melaksanakan peqrusunan, pelaksanaan

kebijakaa dan pemberian bimbingan teknis, serta pemantauan dan evaluasi di

bidang perkebunan-

Bidang perkebunan, dalam penyelenggaraan tugas pokok dan fungsinya

dibantu oleh :

1. Seksi Pembenihan dan Perlindungan

2" SeksiProduksi

3- Pengolahan dan pemasaran

f. Bidang Peternakan dan Kesehatan Ilewan

Bidang Petemakan dipimpin oleh kepala bidang yang dalam melaksanakan

tugasnya berada dibawah dan bertanggungjawab kepada kepala dinas- Bidang

Usaha Peternakan mempunyai tugas pokok melaksanakan pen)Arsunan,

pelaksanaan kebifakarL dan pemberian bimbingan teknis, serta pemantauan dan

evaluasi di bidang bina produksi dan bina usaha peternakan.

Bidang Peternakan dan Kesehatan Hewan dipimpin oleh kepala bidang yang

dalam melaksanakan tugasnya berada dibawah dan bertanggungiawab kepada

kepala dinas- Bidang Peternakan dan Kesehatan Hewan mempunyai tugas pokok

melaksanakan penyusunan, pelaksanaan kebijakan, dan pemberian bimbingan

teknis, serta pemantauan dan evaluasi di bidang Peternakan dan Kesehatan

Hewan. Bidang Peternakan dan Kesehatan Hewan terdiri dari :

1. Seksi Pembibitan dan Produksi

2- Seksi kesehatan hewan

3. Seksi Kesehatan Masyarakat, Pengolahan dan Pemasaran

10
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g. Bidang Pemyul■ han

Bidang Penyuluhan dゎimph OleL kepah bttang yang dalam lnelaksanakan

tugasnya berada dibawah dan bemnggungiaWab kepada kepah dinas.Bidang

Pcllyuluhall lnempunyai tugas pokok llllelak… pemberian bimbingan teknis,

serta pemntauan dan evaluasi di bidang prasaranap Sttmtt dan penyuluhan.

Bidang penyuluhan terdiri dari:

1. Seksi Kelemb〔 唱涯Ln

2. Seksi Ketenagaan

3. Seksi Metode dan】 コばbrlllasi

3.1.2 Aspek Telmお Dillas Pertanian Kabupaten AceL Tellgah

Produkt市 itas konЮditas kopi belum maksimaL diSebabkan oleh penguasaan

teknobgi yang kurang dan lemabnya ket口 肛Hpilan dalam saha tanio Selain■ L
modal usaha talll縫略at terbatas,p(利野lolaan pertanian bcrsifat tradisionat

sulitnya lnencari pupuk mw山 ,dsb.

Pola pengemballgan yang tepat pada agribisnis perkebullan kopl di

Kabupatell Aceh Tengah berdasarkan analisis agribisnis huluし analisis primer dan

allalisis  hilir  adalah  dengan penempatan  mput  produksi  di  Kota

TakengoLKecamatan Pcgasing,dan Kecamatan Kutepanang yang IIlenyediakan

bibi tanaman kopt puptt pestお ida serta llnesin,dimana suplayer mput utama

berada di Sumatera Utara.

Pengembangan agribぶ nis prlmer difokuskan pada penlngkatan usaha tani

ytt dilakukan pda setiap kecamatan/skah kabupat∽ Inehhi pellgembangan

industri pengohhat  pellyediaan peralatall  serta  penyuluhan oleh  dinas

perkebunan dan pellgembangall agribisnis hilir dilaktn dengan pola

penhgkatan distribusi hasil perkebunan kopi lnelalui percepatan akses

transportasi darat lintas TakengoL Breul19 Sumtera Utara dan lintas TakengoL

Aceh Tenggarも Sumatera Utara serta dukungan inforIIlasi pasar lllelalui

pengellalan mternet kepada para pelaku perkeb― n kopi.
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3.1.3 Aspek Organisasi dan Manajemen KBQ Bahurrayyan

Bagan 2. Unit Usaha Otonom Pengolahan Kopi KBQB

Unit usaha Pengolahan kopi di KBQ Baburrayyan terdiri dari bagian :

l. Bagian Pengadaan/pembelian

Bagian pengadaan/pembelian merupakan proses awal yang dilakukan dalam

standard prosedur yang di lakukan di KBQ Baburrayyan. Kegiatan yang

ditakukan di mulai dari kolektor/petani anggota KBQ Baburrayyan membawa

kopi ke pabrik untuk di jual. Dalam kegiatan pembelian KBQ Babuffayan

memiliki beberapa prosedur yang harus dilakukan agar kopi dapat dibeli sesuai

dengan Kriteria yang diinginkan. Berikut ini prosedur yang harus dilakukarl

yaitu:

a. Mengecek dokumen dan SOP Lisensi

b. Mengecek fisik kopi serta menghitung kadar trase dan kadar air kopi

Kepala Bidang
Proses/Produksi

lEkspor

KepalaBidang
Admin

Keuangan/HRD

Bagan l. Struktur Organisasi KBQ Baburrayyan

3.1.4 AspekTeknikKBQ Baburrayyan

soPUt PoKKBQB

(uNrT USAHA OTONOM PENGOLAHAN KOpr KBQB)

12

Kepala
Bidang

Umum dan
Security
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c.眈 呼 cek aroIIla dan citarasa kopi dari setiap sampel kopi yang dibawa

oleh kolektor

d. Menimbang kopi masuk

e.Melengkapi dokulllen pembeliall dan pembuatan kwitansi

■ Pem晦 霞田 kOpidan pemotollgan paJak oleh kasir/admm bagian

keuallgall

2.Bagian PЮ ses Luar

Bagiall proses luar merupakan proses kedua yang dilakukan dalam standard

pЮsedur yang di lakukan di KBQ Babutta)γ an.Kegiatan yang dilakukan

meliputi

a.Kopl yang suぬ h dibeli atau di晦額 dikebmpokkan berdasarkan

llllasmg‐masing kode kolektor eer‐ ⊃ diatas pallet di gudang pembelian

b.Kopi di jerlllllr berdasarkan kode kolektor eer― F)secara berttut田

dengan sistem flfo rist in tist ollt

c. Penimballgall kopi yang sudah kering dengan kadar air maksimal 12,50/0

do Melengkapi dokumen pembelian dan pembuttan kwitansi

e.Mengecek aroma dan citarasa pada sampel kopl yang telah djemur

i Jika arollla dan citarasa sudah sesuai dengan standard yang ditetapkan

maka settutnya dilanan kegiatan sortasi

g.Kopi disusun per‐ Po diatas pallet di gudallg asalan

3.Bagian PrcDSeSSing Mesim

Bagian pЮ sessing mesin llllerupakan proses ketiga yang dilakukan dalam

standard prosedur yang di lakukan di KBQ Baburrayyan. Kegiatan yang

dilakukan IIleliputi:

a.Penyusunan bahan kopi kering per‐ Po dttudang asalan

b. Sortasi niil kopl berdasarkam ukuran IIlenggunakan lllllesm grader

c.Sortasi tti kopi dellgan kapasitas berat IIlenggullakall rnesin

densimetric

d. 陥 ngecek nilai defect dan citarasa kopi

eo Mengecek isik kopidi maa convetor

13
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£ Sortasi bji kopi berdasarkan warlla mengrllakan.leson kortex(cobr

sorterb

g.Mengecek isikbuikopiyang fOkus pada nilaidefect di mtta∞ nveyor

h.Kopi yang sudah sesuai dengan kriteri ytt diinginkan

dismpan/stuFng diatas pallet di gudallg ekpo■

i.Pellgarsipall sampel per PO sebanyak l kg

4.Bagian Quahty Control

Bagian Quality Control merupakan prOses keempat yang dilakukan dalam

standard prosedur yLng di lakukan di KBQ Baburrayyan. Kegiatan yang

dilakukan lneliputL

ao Cuppmg Test 1 01eh TimQC(Qllality ControD

b. Cupping Test 2A oleh Tim Qc(Qllality Contro)

c. Recuppmg Test 23 olch Tim QC(Qllality ControD

d_ Recuppmg Test 3B olch Tim QC(Quality ControD

e. Cuppmg Test 3A dall Httllllg Deffect oleh Tim QC(Quality Contro)

i Cuppmg Test4 PSS oleh Tim QC(Quality ControD

Kopi memiliki beberapa standart export yaim sebagal berkutt

a Kadarair maksh狙 112,594

b. Judah trase makslllla1 80/0,

c. Nilai defect maksimal 12,

do Screen―inllna1 12,dan

e.Jumah defect mayor=0

5. BagialL Export da■ bcal Market

Baglan Export dan Local Market merupakan proses terakhir yang dilakukan

dalam standard prosedur yang di lakukan di KBQ Baburrayyan.Keglatan yang

dilakukan llllelゎ uti

a.Kopi ready export disusun diatas pallct dall diberi label per… PO,

b_ Kcglatan pengrIIIlan export dan bkal diketahuitim manaJenlen9

c.Pengecekan barang junllah barang fkarungD yang dkttim dan kondisi

terakhir sebelllln dan setelah barang lnasuk truck/contaner,

14
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Pengecekan kelengkapan dokumen dan semua perlengkapan exporU

penjualan,

Kirim trucking/container.

3.2 Kegiatan Praktik Kerja Lapangan

Kegiatan Pralctik Kerja Lapangan (PKL) yang kami lakukan selama satu

bulan terhitung mulai tanggal 10 Agustus 2020 sampai dengan 12 September

2020 yang dilakukan di dua ternpat yaitu Dinas Pertanian Kabupaten Aceh

Tengah dan KBQ Baburrayyan. Kegiatan PKL terdiri dari budidaya tanaman kopi

mulai dari pembeniharq pembibitan, penanamail, pemeliharaan, panen dan pasca

p:uren (pengolahan).

3.2.1 Pembibitan Tanaman Kopi

Kegiatan Praktik Kerja Lapangan di pembibitan mulai dari penyemaian biji,

pengisian polibag ,pemindahan bibit pada media tanam polibag dan penanaman

bibit pada media tanam polibag-

Penyemaian biji dilakukan di bedengan yang sudah disiapkan. Lama

penyemaian dilakukan 35 HST, jarak tanam antar biji yaitu 2 cm x 2 cm,

kemudian letakkan b{ii secara telungkup dengan kedalaman sekitar 2 cm - 3 cm,

alasan peletakan biji secara telungkup yaitu agar pertumbuhan batang tidak

bengkok atau lurus sempurna.

Pada pengisian polibag tanah di campurkan dengan kotoran hewan hingga

penuh, pencampuran kotoran hewan bertujuan untuk menjadi pupuk dasar sebagai

pemenuhan nutrisi pada bibit dan mempercepat pertumbuhan bibit.

Pada saat mencabut bibit yang akan dipindahkan ke dalam polibag harus

dilalukan sscara perlahan dengan cara merenggangkan akar terlebih dahulu agar

bibit tidak stres, setelah bibit dicabut secara perlahan pindahkan ke media polibag

yang sudah dilubangi kemudian tutup dengan tanah agar permukaan akar

tertutupi Setelah bibit ditanam lakukan penyiraman agar permukaan tanah tetap

lembab.

d.
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Kapasitas polibag pada tempat pembibitan yaitu sebanyak 10-11 polibag

yang berurutan, hal itu bertujuan agar mempermudah dalam hal perawatan atau

pemeliharaan bibit pada polibag.

③ 0 (0 (e)

Gambar 2.Penyemanan 35 HST o;Pengisian Polibag ③ ;POlibag yang sudah

terisitanah o;PenCabutan bibtt dari penyemaian ③ ;Penanaman kopi

dimedia polibag(o).

322 Penanalnall Tanalnan Kopi

Jarak tanam budidaya kopi arabika yang山 可 urkall adalah 2,5× 2,5 meter.

Jarak tanam ini divarhsikan dengan ketinggian lahan.Semakin ti唱l hhan

semakinjarang dan semakin rendah semakin rapatjarak tanamya.

Ukuran lubang tanam yang bank yaitu 60x60x60 ctt pembuatan lubang hi

dJakukan 316 bulall sebelum penanaman.Saat penggali luballg tanam pisahkan

tanah galian bagian atas dan tanah galian bagian bawah.Biarkan hbang tananl

tersebut terbuka.Dua bulan sebelum pellanaman campurkan 200 gram belerang

dan 200 gram kapur dengan tanah galian bagian bawtt Kemudian masukkan

kedalam lubang tanam.Sekitar l bulan sebehm bibtt ditanam campurkan 20 kg

pupuk ko町Юs dengan tanah galiall attt kemudian ttsuは m ke lubang tanam_

Sebelumya proses penallaIInan daun kopl y〔 mg terdapat pada bibtt di

papas hingga tersisa%bagian untuk rnengurangi penguaran_Kemudian keharkan

bbtt kopi dari polybag dan gali sediki bbang tanam yang telah dゎ esiapkan.

Kedalaman galian nlenyesuaikan dengan pttjang akar.Bagi bibtt yang llllemiliki

akar tttang u… agar akar tanaman tegak lurus.Tutup hbang tanam agar

tallamn berdiri kokoL bila diperlukan beri ttir untuk llllenopang tanaman agar

tmak roboh.

(d)
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2. Pemberalltasan Pemyakit Akar Putih

Hal yang pertam dilakukan dalaln pel■ berantasan penyakit akar putih yaitu

melhtt dan mengamati tallaman kopi yang terserang penyaki janlur akar puth

Adapun ttah dan ctti_ctti tanaman yang terserallg adalah daun berwama hjau

kekunillgall,kusam,layu dan lrlen3gallmg.Kemudian seluruh daun llllenguttng

dan layu secra serentak dan mengerIIlg di cabang.Jumlah serangan yang

dttimbukan dari penyakttjamur akar puth yattu apabila satu tallamn kopi yallg

terserang maka sembilantanaman disekttamyajuga ikut terserang.

Penallganan pemma yang dilakukan yaitu lnembuat parit iscDbsi yang

lnengelilingi tanaman yallg terserang untuk lnemutuskan pellularan dall

penyebaran jallllur akar putih.Terdapat dua cara penanganan lnenggullakan obat

yaltu dcllgan penycllTotan dan pengmpusall. Namun cara yang lebih efektif

dilakukan yaitu pengmpu剛  karena akar bttgsung ttnyerap obat yang

diberkaL jika melalui penyemprotan obat akall mudah terbawa ar ketika httan

tllrun schingga akar tidak dapat menyerap dengan semplllrna.

Obat yang digllnakan untuk pengimpusan yaitu pencampuran antara a缶

dengan ca静an metabolit sekunder Galnllr取 わル確α)dengall masing―msi唱

takaramya yah1 3 Ltter ai dan 20‐ 25 cc caian metabolit sekunder_Caran

metabol■  sekunder terbuat dari att kelapa tua9 att cucian 直、っjamur

b6あ0ル瑠α dan guh merah sebagai makanan bakteri

(a)

Gambar 4. Pengimpusan pada

putrh(b).

o)
akar kopi (a); Kopi yang terserang jamur akar

18

UNIVERSITAS MEDAN AREA



3. Pemberantasan I'fama Penggerek Buah Kopi

Hama Penggerek Buah Kopi (PBKo) menyerang semua jenis kopi sarah

satunya kopi Arabika. Hama penggerek buah kopi menyerang bagian ujung

bawah buah, dan biasanya terlihat adanya kotoran bekas gerekan di sekitar

lubang masuk- Induk betina mulai menyerang pada 8 minggu setelah

pembungaan saat buah kopi masih lunak untuk mendapatkan makanan sementara,

kemudian menyerang buah kopi yang sudah mengeras untuk berkembang biak.

Induk betina bertelur didalam buah kopi sebanyak 30 telur dan telur akan

menetas dalam jangka waktu sekitar 28-30 hari

Serangan dari hama ini akan mengurangi produksi dari buah kopi sekitar l0-
40Yo dwt akan mempengaruhi harga jual dari buah kopi karena hama ini

menyerang biii kopi yang membuat biji kopi tersebut seperti kopong atau tanpa

isi. serangan juga dapat terus berlangsung setelah panen sampai terbawa di

penyimpanan (hama gudang), apabila kadar air biji kopi masih tinggi.

Pengendalian yang dapat dilakukan untuk mengurangi serangan dari hama

penggerek buah kopi ini yaitu dengan cara penyemprotan buah kopi

menggunakan jamur patogen serangga Beauveria bassiana dan menggunakan alat

perangkap kumbang betina. Alat perangkap sederhana terbuat dari botol air

mineral yang dicat merah atau di cat dengan wama yang mencolok kemudian

dilubangi di bagian samping untuk masuk kumbang dan pada bagian dasar diisi

air ditambah dengan deterjen sebagai tempat penampung hama dan diberikan

obat/hormon sehingga induk betina mengira bahwa itu adalah bau dari

pasangannya- Daya tarik hormon tersebut sejauh 20-25m-

Gambar 5. Buah Kopi Yang Terkena Hama Penggerek Buah
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＼

3.2.4 Panen Tanaman Kopi

Tanamall kopl Arabika sudah mulai berbuah pada unmr 34 tahun_Tin3kat

kematangan buah kopi tidak tttadi seCara serentak.Sehingga pЮ ses pemanenan

memerlukan waktu yang lamao MusIIn panen kopi di lndonesla biasallya dilnulai

pada bulan Me7Juni dan berakhir sネ itar AgustuySeptember.Periode panen raya

berlallgsung 4-5 bulan dengan iekuensi pemakan buall kopi bisa setiap 10-14

hari sekali Ciri― ciri buah kopi yang telah mtang bisa dilihat dari wama kulitnya。

Buah kopi yang paling baik untuk dipanen adalah yang telab ll■ atang penuh,

berwama merah.Kopi yang telah matallg memiliki kandungan senyawa gula

relatr tinggi pada daging buahnya.Pada buah yang telah mtt daging buah

lunak dan berlendir serta terasa manis.

Buah kopi tidak dipanen"re帆 proses pemetikan dilakukan secara

bertahap.Berikut ini beberapa cara pemetikan buah kop=

1_ Pemetikan"lektif yaitu pemetikan dilakukan hanya pada buah yang telah

berwama

merah penuh atau telah matang sempllmao Sisanya dibiarkan untuk pemetikan

selanJutnya・

2. Pemetikan setengah selektif yaitu pentetikan dilakukan pada selnua buah

dalam mtu dompol.Syaratnya dalam dompolan tersebut terdapat buah yallg

telah berwarlla merah penuh.

3. Pemetikan serentak atau petik racutan yattu pemetlkan dilakukan terhadap

selnua buah kopi dari scllllllla dOmpolan,terIIlasuk yang berwarna hlau dゎ dik

habis.Biasanya pemetikan seperti ini dilakukan diakhir musim panen.

4_ Lelesan yaitu pelnalllenan dengan cara rnemungut buah kopi yang gugur

町 atuhan di tanah karcna sudah

'■ず |`|

(a)

Gambar 6. Kopi yang siap panen (a); Buah kopi yang matang sempurna (b)
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3.2.5 Pasca Panell Tanaman Kopi

l. IIarvest/Pickillg

Ciri― ciri buah kopi yang telah m潤ほng bisa dilihat dari wama kulitnya.Buah

kopi yang paling baik untuk dipancll adalah yang telah matang penuh,berwama

lnerah.Namun karena詭畿 甲 i alasal19 para petani sermg IIlemanen buah yang

masih berwarlla kuning bahkan huau.selain warln kulit,untuk ttnentukan

kematangan buah kopi bisa diketahui dari kandungan senyawa gula yang terdapat

pada daging buah.Kopi yallg telah matang nlemiliki kalldungan senyawa gula

relatr tinggi pada daging buahnya.Pada buah yang telah matang,daging buah

lunak dan berlendir serta terasa manis.

2. Sortasi

Setelah buah kopi dipaneL segera lakukan sortasi.Pisahkan buah dari

kotoraL buah berpenyaktt dan buah cacat,Pisabkan pula buab yang berwarlla

merah dengan buah yang kuning atau Цiau.Pemisahan buah yang mullls dan

berwama merah(buah Superio⇒ dengall buah inferior berguna untuk IIlembedakan

kualitas bji kopl yang dihasilkan.

Buah kopi matang yang diperoleh dari pemallellan dipilih eisortas〕 seSuai

kr■eria berkut

l)Kopi yallg berwarna merah ttЩ pa cacat

2)Buah kOpitidak hampa

3)Tttak terserang serangga penggerek buah

4)Kopi yallg berwarna httau dan kopi lanttg disortir dari buah kopi wama

merah

3. P■ lping

Kegiatan pulping atau kupas kultt buah kopl disara■ an dengan bantuan

mesin pengupas_Terdapat dua jenis FllleSin pengupas,yang diputar IIlalllual dan

be■3naga mesin. selama pengupasanp alirkan air secara tcms IIlenerlls kedalam

llrlesin pengupls.hngsi pengaliran air untuk llllelunakkanjaringan kulit buah agar

mudah terlepas dari bttinya.Hasu dari proses pellgupasan kulit buah adalah bli

kopi yang IIlasih nКmiliki kultt tanduk atau disebutjuga bui kopi HS.
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4. Ferntentasi

Keglatan ferlnentasi dilakukan terhadap bJi kOpi yallg tehh dikupas.

Terdapat dua cara p釘 ●画 n den3an IIIlerendam bji kOpi dalam air bersih_Keduap

l■enumpuk bui kOpi basah dalam bak semen atau bak kan kemudian atasnya

dimtup dengan karung goni yang harus selalu dibasahi.Lallla proses fementasi

pada lingkungan trOpis berkisar antara 12-36 jam PrOses fementasi juga bisa

diamati dari lapisall bndi yang IInenyelimuti bむ i kOpi.Apabila lapLan sudab

hilang9 proses fementasi bisa dikatakan selesai.

5。  Washing

Setelah difementasi bji kopi di cuci dengan att yang mengalir llntuk

membersihkan sLa‐ sisa bndi dan kuli buah yang llllasih nlenempel pada bji_

Pencuclan daptt dilakukan secara manllaL IIlenggunakan bak atau ember atau

pencucian dapatjuga dilakukan dengan llllesin.

6. Drying

Tahap pengerhgan bertttuaIL untuk lllengurangi kandungan ai bji kOpi..

Proses pengerngall bisa dengan dueIIlur atau dellgan mesin pengering.Untuk

penJemuran,tebarkall bji kOpi ls di atas lantai jelllllllr SeCara merata_

Ketebalan btti kOpi Sebaiknya tttak leb■ dari 4 cm.Balik btti kOpi Secara

teran terutama ketika llnasih dalaln keadaan basah.Lama penJeIIlllran sekitar

2‐3 min3gu dan akan men3hasikan btti kOpi dengan kadar ai berkisar 16-

17%.Sedangkan kadar a■ yang di睫罰hn dalam prOses ini adalah 12%.

Kadar aむ tersebut llllerupakan kadar aむ kesetimbangan agar Цi kOpi yang

dihasilkan sttbutidak mudah berubah rasa dantahan seranganjamur.

Ulltuk lnendapatkall kadar ar sesual dengan yang d五 nginkan lakukan

penJemuran ttutan.Namun langah ini biasawa tt lama mngingat

sebelumya btti kOpi Sudah direndam dan difementasi dalam air.Biasanya,

pengeringan Lttjutan dilakukan dengan ballmn mesin pengering hingga kadar

air IInencttai 12%。 Langkah ini akan lebih menghemat waktu dan tenaga.
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7.  Ⅱuttng

Pengupasan kul■ tanduk dankulit ari dilakukan untuklnemisahkan bJi kOpi

dari kul“ tanduk yang IIlenghasilkan btti kOpi beras.Pengupasall dapat dilakukan

IIlengguntan llllesin pengupas bui kopi〔 ね〃θ→.Perlu diketahui sebelum

dimastan ke dahm mesin pengupas btti kOpi hasil dari pengeringan perlu

didillginkan selama minimum 24 jan Setelah bli kopi HS Inencapai kadar aむ

120/0,kupas kulit tanduk yang lnenyelmuti bui Pengupasan bisa ditumbuk atau

dengan bantuan IIlesin pengupas attιι
`り

.Ditturkan dengan lnesin untuk

mengurallgi resiko kerusakan bui kopi・ IIasi pengupasan pada tahap ini disebut

btti kOpi beras ttκ ι
“
レαり.

8. Sortasi bJi kOpi

Pada tahap sebelulllllya telah dilakukall sortasi buat tahap ini disebut

sortasi akhtt yang“ ■可llan untuk memilah kotoran dan bji pecah.Setelah tahap

sortasi akh静 btti kOpi akan dikelllas dan disLpall.

9.Pengemasan dam pemylョ mpanan

Pengemasan tti kopi dengan menggunakan kamng yang bersh.

Kelembaban gudang penyimpanan perlu diawasi agar kelembabamya seldu

terJaga.Btti kOpl perlu dillindari dari bau yang tidak sedap,Juga serangan hama

dan penyakit.

9。  Roasthg

Roasting Cotte lllllerupakan IIlemasak kopL patt dasttnya Юtting adahh

proses IIlengeluarkan ai dalam kopi,Frlengermgkan dan llllengeibangkan bttiny亀

Inengurangi beratllya lrlemberikan aroma pada kopi tcrsebut.Ketika kopi dimasak

ada suatu reaksi kimia yang Fnenyertai sehingga karakter tti kopi pllll berubah.

Lebib lama bJi kOpiitt dimasat Semakin banyak pula bahan kimia yang berubah

karakterist面ya.Ketika kopl di roast聴 kopl berubah menJadi berwarlla ccpklat.

Obh karena itu,apabila btti kOpi berwarna bbih gelap berarti di― Юasttt bbih

lama.Nalnull bagalllnanaput lneroasting bJi kOpi btlllah suatu hal yang

sede山肛L sesederhana lllemasukkannya ke alat pemnggang dall kemudian lllle―
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roastingnya- Bitii kopi sesungguhnya akan menghasilkan kopi yang berbeda

apabila di-roasting dalam suhu yang berbeda meskipun hasil akhirnya berwarna

sama" karena teknik me-roasting kopi merupakan suatu seni.

Kopi juaga akan berubah dari endothermic (Meyerap panas) menjadi

exotermic (Menghasilkan panas) selama proses roasting. Reaksi kimia kopi pada

saat di.roasting menciptakan berbagai komponen yang berpengaruh pada cita rasa

kopi. Didalam proses roasting juga bifi kopi akan menghasilkan intisari biji kopi

yang berasal dari reaksi kimia yang terjadi. Intisari biji kopi itu berupa minyak

kopi Kemudiaru minyak kopi menjadi coffeeol (sejenis minyak yang

mengambang), namun jtrga bersifat larut dalam air. Namun dengan mengatur

prosedur roasting, seseorang dapat mengatur sedikit atau banyaknya minyak kopi

yang akan dihasilkan untuk sstiap kali proses roasting.

Berikut adalah tahapan yang perlu diperhatikan dalam proses roasting:

a. Pastikangreen beankopi yang akan dirosting berada pada tingkat kadar air

l1% dan setelah proses roasting, kadar air tersisa menjadi 4%.

b. Kenali kara*ter kopi yang akan dirosting dan rancang atau tentukan rasa

terbaik kopi yang bisa dihasilkan oleh green bean tersebut.

c. Buang rasa-rasa yang dianggap mengganggu pada kopu misalnya

rasa earthn grassy, astringent, carbony, woody atau gangguan rasa lain agar

penyangraian tidak terlalu lama sehingga kopi tidak gosong-

d. Green bean atau biji kopi mentah masukkan ke dalam mesin roasting.

e. Lakukan pemanggangangreen beansampai kopi berubah warna secara

bertahap, dari hiiau menjadi kuning, lalu kuning kecoklatan, terus coklat

muda, coklat tuq coklat kehitaman, sampai terakhir manjadi hitam. Rasakan

perubahan aroma biji kopi pada setrap menit proses roasting dan pastikan

terjadi dua kali letupan, yaitu pertama (first crock\ dan letupan kedua (second

crack).

f- Lakukan roasting dengan menggunakan 3 tipe dasar roasting yang bergantung

pada warna biji kopi, suhu roasting, dan waktu selama roasting berlangsung-
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Tingkatan roasting paling lllnllm dttadikan patokan terutama di lndonesia

ada tiga tin3kat yaLu:

1)二攀
`島

θa産 (COkht Mud→

Pada tingkatan roasting hi cita rasanya asat arorllla sangrai kurttg

terciut tahapan pertama btti kOpi yang telah di san3Tai beberapa meni akan

"diki mengembang.zψ
r rOasrlllerupakan fase dalam Юasting yang lnemiliki

tingkat kematangan paling rendah.Btti kOpi akan lnemillki warlla coklat terang

karena pЮses penyerapan panas yang dilakukan tidak terlalu hmι  minyak juga

tidak mullcul pada btti kOpi dan bji kopi cenderung kering.Light roast lnemiliki

suhu bui kOpi berada pada kisaral1 180° C-205°C.Pada suhu sckitar 205° C

tersebut terJadiルst crαεたdall pada saat itu puh pЮses roasting dihentikan.Kopi

yang di roasting pada tin3katan ini lllenliliki keasaman dall carein yang tinggi_

Tingkatall roasting illi cocok bagi orang yang menyukai rasa kopi lnencobt

karena memiliki ciri khas seperti cttuw,θげ的 ,あ′bttθ移

〃 磁 di凛醜R醐
Pada tittbtt roasting int cita rasa terasa manis dan aronl asap

pellyangraian sattt taam terciuQ karella bJ ko,ballyak IIlengcluarkan asap,

wanawa makh h島■ ,ampai bttmi町よ dan hnduttan guh lnuhi

berkarbonisasi.Mιグ:γ″ Rθ鰐
`′“

g ll■erupakan tingkatan roastng yang paling

banyak digunakan.Btti kOpi akan berwarna lebib gelap apabila dibandingkan

dengan light roasttetapi lebh terang apabila dibandingkan dengan dark roast_

Sttm seperti light roast,padanledium Юast bji kopi tidak lnengeluarkan minyak

pada pemukaannya.滋″″
““

asr rlllemiliki suhu bui kopi pada kisaran 210° C

dan 220° C.Pada suhu tersebut adalah suhu dimanaルst cr“たusai namun wω″J

ε″
“
θたbelum tettadi・ Selaill carein yang bbih rendtt medium Юast rlllenghasikan

kopl yang cenderung balallce aromap balance keasamn dan menghasikan banyak

rasa.
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j) Dark Roast

Dark Roast tingkatan paling matang pada proses roasting kopi,

apabila melebihi tingkatan ini justru kopi menjadi tidak enak. Warna biji kopi

akan lebih gelap bila dibandingkan dengan tigkatan - tingkatan roasting lainnya.

Pada dark roast biii kopi hasil roasting mengeluarkan minyak pada

permukaannya. Rasa kopi juga akan cenderung pahit dan menutupi rasa khas dari

masing - masing kopi. Dark roast selesai diroasting ketika second crack usai

terjadi atau pada suhu sekitar 240"C. Bagi yang menyukai kopi dengan

kekentalan ftody) kopi yang tebal sangat cocok dengan profil dark roast.

3.2.6 Pengolahan Tanaman Kopi

Berbagai proses pengolahan kopi akan memberikan efek yang berbeda-beda

terhadap biji kopi dan sajian kopi yang dihasilkan, bak dari fragrance (Aroma),

flcnor, aftertoste, acidi4t, body, sweetness-

Terdapat 4 (empat) macam proses pengolahan kopi yaitu sebagai berikut:

1. Wet Pnocess (Full Wash)

Secara umum, kopi yang dihasilkan dariwet process memitiki karakter yang

lebih bersih, body cenderung ringan, light, tingkat keasaman lebih banyak, dan

memiliki sedikit cita rasa buah. Berikut tahapan proses pengolahan kopi dengan

c^rawet process:

a- Pisahkan buah kopi sesuai dengan tingkat kematangannya, baik untuk kopi

berkualitas premium (speciahy) ataupun kopi berkualitas reguler

b- Cuci buah kopi dengan cara memasukkannya ke dalam wadah berupa ember

plastik besar atau kolam berisi air bersih. Cuci buah kopi hingga bersih dari

berbagai macam kotoran, seperti dedaunan atau ranting yang terbawa

c. Ketika buah kopi dimasukan ke dalam air, ada buah kopi yang tenggelam

dan ada yang mengapung. Buah kopi yang baik adalah buah kopi yang

tenggelam dan dapat diproses lebih lanjut. Sementara itu, buah kopi yang

mengapung adalah buah kopi yang tidak sempuma pertumbuhannya atau

ada bagian yang kosong.
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d. Pisahkall buah kopi yang mellgapung dengan buah kopl yang tenggelam.

Jika pelllisahan tersebut to巾 di ketika proses pencucian buah kopi yang

sudah diseleksi dan diarabkan ulltuk kopi prelnium9 maka pisahkan buah

kopi yang mengapung untuk di proses hsm buah kopi lain yang

diarahkan sebagai kopi rcguler.SeIIlelltara itL jika buah kopi yang

mengapung muILCul pada proses pencllcian buah kopi yang dimaksudkan

untuk ttnghasikan kopi reguler,buah kopi yang mengapung tersebut tetap

d五kutkan dalanl proses pengOlahan

Settutnyatiriskan buah kopl

Masukkan buah kopl dalam mesm pulper untuk lnengupas kulit buah

(memiSahkan antara kuli buah paling lll,r dengan bui kop)・ Namun kulit

buahkopibagian dalam eangkanD InaSih lnenelnpel pada bui kopi・

Rendam bji yang sudah terpiSah dari kultt buahnya dalaln ai bersih selama

36 jam untuk menghilangkan lendi yallg lnenempel pada btti yang biSa

menimbulkall cacat cita rasa.Selama proses perendamat setiap 10 jam

dilakukan pembilasan dan ganti ar perendaman dengan air bersib yang

bam.

Setelah36jam dihasikL bjikOpiberupagabah basah.Tむ iskan gabah basah

lalujemur selama 3‐ 6jampada kondisi matahari yang terik

Setehh kulit gabah basah pecah(kadar air lnasih diatas 25%),IIlasukkan ke

dalam lnesh huller ulltuk lnemisabkankulit gabab dengan bttikopL

Bersibkan bttikopi dari kulit gabahnya

Jelnllr kembali bji kopiyang sudahterpisah darikulit gabah selama 5-6 hari

pada kondisi matahari terik hingga kadar amya tersisa 12-14%. Selama

pЮses penJemuran.balik bui kopi Secara berkala agar btti kOpi matang

merata

Untuk JInenghasikan tti kOpi ttau(Green beanJ spCChlり,hlukan sOrtasi

terhadap bji kopi setelah dilakukan pettelnllran.Pilih bji kopl yang

sempum bentuknya dan seragam ukurannya.Semantara itL bji kopi yang

bentuknya tidak semptrt terkikis oleh llllesL atau terdttat bekas serangall

hama bisa di olab llllenJadi green bean reguler.
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2. Dry Process sCttJ陶 聡

Kopi yang dihasikan dari proses"mi wash lnemiliki rasa yttg beragam,

dengan tingkat keasaman lebh rendah dbandhgkan dengan kopl hasil

pengolahan wet process.Selain tL kopl yang dihasikan dari semi wash nlemiliki

body lebih penuh dan IIlemiliki tingkat sweetness yaltt mtens.2ッ P“ceSS

Inemiliki kesalllllaan dellgan wet process dibeberapa bagian awal pengolahamya.

Berikut tahapan proses pengolahall kopi dengall caraの PraCess:

a.Pisahkall buah kopi sesttli dengan tin3kat kemttaEaШ ッも baik untuk kopi

berhalitas premium(speCialtyp a臨叩un kOpi berblitas reguler

b_Cuci buah kopi dengtt cara lnemasukkamya ke dalam wadah berupa ember

plastik besar atau kolam berisi ai bersih.Cllci buah kopi hingga bersih dari

詭岬 i nlacam kotoranp Seperti dedaunan atau ranthg yang terbawa

c_ Ketika buah kopi dimasukan ke dalam air,ada buah kopi yang tenggelalllll

dan ada yang mengapung. ]Buah kopi yang baik adalah buah kopi yang

tettgelam dan dapat diproses lebih httut.Semelltara itu,buah kopi yang

mengapung adalah buah kopi yang tidak semplllma pemlllbuhamya ttau

ada bagian yallg kosong.

d. Pisahkan buah kopi yang lnengapung dengan buah kopi yang tenggelam.

Jika plemlsahan tersebut t明 adi ketika proses pellcucian buah kopl yang

sudah diseleksi dan diarann ulltuk kopi prelniunL mka pisahkan buah

kopi yang mengapung untuk di proses bersama buah kopi lain yang

diarallkan sebagai kopi reguler. ScIIlentara 軋  jika buah kopi yang

lnengapung muncul pada proses pellcuclan buah kopi yang dimaksudkan

untuk lnenghasilkan kopi regub,buah kopl yang IIlengapung tersebut tetap

dinkutkan dalam proses pengolahan

e.Sekttutllya tiiskan buah kopl

■ Masukkall buah kopl dalam mesm pulper untuk mengupas kultt bllah

(無)miSahkall alltara kulit buah paling lllar dengan bui kOp)。 Namun kulit

buah kopi bagian dalam eangkangu lnasih nlenempel pada btti kOpi.

g.Rendam btti yang sudah terpぶ ab dari kull buabnya dalam aむ bersh selama

36 jaln untuk menghlangkan lendむ yang lnenempel pada bui yallg bisa

IIlenimbukan cactt cita rasa_Selama proses perenぬmat setiap 10 jam
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dilakukan pembilasan dan ganti air perendaman dengan air bersih yang

baru.

h. Setelah 36 jarn, dihasilkan biji kopi berupa gabah basah. Tiriskan gabah

basah, lalu jemur gabah selama 1 minggu atau lebih hingga kadar airnya

mencapai l}-l4yo- Selama proses penjemuran, lakukan pembalikan gabah

secara berkala agar gabah matang berkala

i Setelah dijemur, masukkan biji kopi tersebut ke dalam mesin huller untuk

memisahkan biji kopi dengan kulit gabahnya.

j. Biji kopi siap disimpan atau di giling dan di olah lebih lanjut. Saat ini biji

kopi sudah masuk kelas speciahy, karena sudah dilakukan pemisahan di

awal sesuai tingkat kematangan biji kopi. Namun, untuk lebih meningkatkan

kuliatasnya dapat dilakukan sortasi kembali terhadap biji kopi yang sudah

selesai dipisahkan dengan gabahnya

Biji kopi yang diproses menggunakan cara dry pracees, jika warna biji

kopinya kebiruan menandakan kadar airnya masih lebih tinggi mencapai l4-l5yo.

3. Honey Process

Kopi yang dihasilkan dari honey process memiliki balanced acidity dan

sweetness yang sangat tinggi. Kopi hasil pengolahannya pun memiliki rasa yang

lebih jelas dan terdefinisi dibandingkan dengan kopi yang dihasilkan dari natural

process- Perbedaan utama honey process dengan wet process dan dry pracess

adalah tidak dilakukannya proses perendaman biji kopi yang sudah dipisahkan

dengan kulit buahnya. Berikut Tahapan proses pengolahan kopi dengan cara

honey process:

a- Pisahkan buah kopi sesuai dengan tingkat kematangannya, baik untuk kopi

berkualitas premium (speciahy) ataupun kopi berkualitas reguler

b- Cuci buah kopi dengan cara memasukkannya ke dalam wadah berupa ember

plastik besar atau kolam berisi air bersih. Cuci buah kopi hingga bersih dari

berbagai macam kotoran, seperti dedaunan atau ranting yang terbawa

c. Ketika buah kopi dimasukan ke dalam air, ada buah kopi yang tenggelam

dan ada yang mengapung. Buah kopi yang baik adalah buah kopi yang

tenggelam dan dapat diproses lebih lanjut. Sementara itu, buah kopi yang
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■

nlellgapung adalah buah kopi ytt tidak semptlrna pertumbuhamya atau

ada bagian yang kosong.

d. Pisahkan buah kopl yang lnengapung dellgan buah kopl yang tenggelam.

Jika pemisahan tersebut terJadi ketika proses pencucian buah kopl yang

sudah diseleksi dall diarahkall untuk kopi prellliuL maka pisahkan buah

kopi ytt mellgapung und di proses bersalna buah kopi lain yang

diarabkan sebagai kopi reguler.Sellllentara ntL jkl buah kopl yang

mengapung lnllnclll pada proses pellcucian buah kopi yang dimaksudkan

untuk llnenghasilkan kopi regul釘,buah kopi yang nlengapung tersebut tetap

diikutkan dalanl proses pengolahan.

Settutnya tiriskan buah kopl.

Masukkan buah kopl dalam mesm pulper ulltuk llnengupas kulit buah

(mCmiSahkan antara kultt buah paling lllar dengan bJi kOp)。 Nalllun kul士

buah kopi bagian dalaln(c範ょangl nlaSih menempel pada btti kOpi_

Jemur btti kOpi yang lllasih diselimuti lapisall lendi selama lebih dari l

bulan oada muSim kemaraul hingga mё ncapai kadar ar 12‐ 14%。 Selama

proses pttelrllllran,lakukan pcmbalttm buah kopi selama berkah agar

buah kop kering merata.

Bむi Siap disimpall atau digiling dan di Olah lebih httut.Saat ini bui kOpi

sudah llllasuk kelas speclalty karena sudah dilakukan pemisahall diawal

"sllai tingkat kematangan btti kOpi.NamuL untuk lebh lneningkatkan
kualitasnya daptt dlakukan so■ asi kembali terhadap btti kOpl yang sudah

selesai dゎ iSahkan dengan gabahnya.

4. Natural Process

Nahral Process merupakan proses pengolahan buah kopi yang sangat

sederhana dan banyak di aplikasikan sejak zaman dahulu diawal berkembangnya

pemanfaatan buah dan b[ii kopi. Kopi yang dihasilkan dari pengolahan natural

memiliki cita rasa buah-buahan dan eksotis- Umumnya kopi hasil pengolahannya

memiliki acidity yang rendah dan body lebih banyak. Berikut Tahapan proses

pengolahan kopi dengan cara Natural Process:
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Pisahkall buall kopi sesuai dengall tingkat kematangamyap bank untuk kopi

berkualitas premium向 照
`jα

′り ataupun kopi bcrkualin reguler

Cuci buah kopi dengan cara lnenhasukkamya ke dalam wadah berupa ember

plastik besar atau kolalll berisi air bersiho Cuci buab kopi hingga bersih dari

berbagai lnacam kotortt seperi dedaulllan atau rallting yang terbawa

Ketika buah kopi dimasukan ke dalam at ada buah kOpi yang tenggelam

dan ada yang mengapung. buah kopi yang baik adalah buah kopi yang

tenggelam dan dapat diproses lebih ttut.Sementara itu9 buah kopi yallg

IIlengapung adalah buah kopi yang tidak sempurlla pertumbuhannya atau

ada bagian yang kosong.

Pisahkan buah kopi yang nlellgapung dengall buah kopi yang tenggelam.

Jika pemisahan tersebut terJadi ketika proses pellcucian buah kopl yang

sudah diseleksi dan diarahkan untuk kopi prellniunt maka pisahkan buah

kopi yang lnengapung mtuk di proses bersama buah kopi lain yang

diarahkan sebagtt kopi reguler.Selnentara it jka buah kopi yang

mengapung nlllllCul“ぬ pЮSes pencucian buah kopi yang dimaksudkan

untuk lnenghasikall kopi regub,buab kOpl yang IIlengapung tersebut tetap

diikutkan dalam proses pengolahan.

Tttiskan buah kopi.Lalu jelnllr buah kopi beserta kulit buahnya hingga

kadar aimya lnellcapai 12‐ 14%.Selam proses pttemuratt lakukan

pembalikkan buah kopi secara berkala a2gar matang merata.

S∝elah di jttw,IIlaSukkan buah kOpi kedalaln lnesh huller untuk

llnellnisahkan bui kopl dengankuliat buabmya.

BUi kOpi siap disimpan atau digilillg dan di olah lebih httut.Saat ini bui

kopl sudah masuk kehs specalty,karena sudah dilakukan pemisahan

diawal sesuai tingkat kcmatangan bji kopi.NttШ L untuk Lbih

IIrlellingkatkan kualitasnya dapat dilakukan sortasi kembali terhadap bli

kopi yang sudah selesai dipisahkan dengan gabahnya.
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3.2.7 1novasi Tanaman Kopi

Tallamn kopl■ lemiliki banyak lmnfaat sehingga rnasyarakat berpiktt Lbih

kreatif dan inovatifterhadap tanaman kopi yang dapat lnenghasilkan produk yaILg

memilikinihijualtinggL Berikut inovasi一 inovasi daritanamn kopr

lo  StrcDng Wine

sm4g wttθ adalah jellis kopi yang berasal dari proses pasca pallell yang

diolah melalul proses fennelltasi sehingga lnen3hasilkalll rasa unik lnenyerupai

arollllla wine.Karenanya9 srro埓 w姥

"ga sering dぶ

ebut koメ fermentasI Bttikut

lan3kah― langkab pembuatan strong wllle:

a. Petik buah kopi yang sudah matang,

b.Sortasi buah kopi yang segar dan matang sempurnt

c. Cllci buah kopi yang sudah di sortasi dengan alr ⅡЮngalir sekitar 10‐ 15

memt,

Campurkall buah kopi dellgan gula aren/gula pasir secara merata dengan

takaran 13 kg buah kopidan 3 kg tth aren/gula pasI,

Mastan buahkopl yang sudah dicampllr gula ke dalalllplastt

lkat phttk dengan kuat dan lapisi dellgan ka― g gonち

Simpan dan diamkall selama 20 hari untuk proses fermentasi hingga

lnenghasikan ar dan plastik lnenggembung berisi gas,

Setelah 20 hari plastk dib屯 piSabkall buah kopi dengan ar,

Air di rebus hingga mendidih,

Setelah IIlendtth diamkall air hingga dingL

Kernas ke dalam botol bemkuran 250 ML.

(0             (b)           (0
Gambar 7.Penycgelan pada strong wine(→ ;Pelabelan pada s″ o4g wttθ (り ;

srratt wtt siapjllal(o

d.
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2. Teh Kum Kopl caSCa→

Dari segi b油騒亀 cttcm masuk pada kosa kata Spanyol yang berarti kul■
,

namull apakah Spanyol merupakan ncgara peJttrna yang menemukan cascara

saya pun tidak yakin.Cas・ ●・ara sebemamya sama加 田va dengan IIllnuIIlan kopi,

bukall hallya di Spanyol saia duumpai mllluman teh dari kultt kopl ini_Hamptt di

be“rapa negara c雛″αjuga nkut serta dalam perkembangallllya.Seperti di

Bol市L YanlandalljugaEthiopt c∝c“ juga sudah dikenal dahmkurun waktu

yang cukup lama.

C鰐
`α“

α lahir dari altematif limbah kOpi saat prosesnya9 apakah kulit kopi

dibuallg begitu saJa9 ataukah bisa dimallfaatkan lagL dall akhimya elltah dengan

inisiatif siapa9 kultt kopi duemllr kembau dan diolah kembali maka

jadilah cascara kopt yaitu teh dari kopi.

Berikut langkah‐ langkah cara pembuatan εttθαttα :

a.Petk buah kopi yang sudah皿 鴨

bo Sortasi buah kopi yang segar dan matallg sempllrnち

c. Cuci buah kopi yang sudah di sortasi dengan air mengalir sekitar 10-15

nlenit,

d_Lakukan pemisahan bji dan kultt kopi dengan mesin pulper untuk pЮ ses

sehjutnya

C.Btti dilakukan fermentasi untuk proses pengolahan semi wasL dan kulit

kopi dijelllur dibawah sinar mtahari hingga kering9

■  Setelah kulit kopl kering,sortasi kulit kopl untuk IIlernisahkan kulit kopl

antara kulit kopl yang bagus dengan kulit kopl yang terkenajallllur9 ranting,

deぬ叫 serangga9 dll

g. Kenlas kulit kopi dengan ukuran kenlasan 100g dan 200g.

i∫
■

(a) (b) (c)

Gambar 8- Penyegelan Kemasan Cascara (a); Kemasan Cascara 100 gr (b);

Kemasan Cascara 250 ml (c)
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Cllci buah kopi yallg sudah di sortasi dengan a静 mengalir sekitar 10‐ 15

nlenit,

Laktan pemisahan bui dan kul■ kopi dengan lnesin pulper untuk proses

selttjutw亀

Bむi dilakukan fennentasi untuk proses pengolahan selrli wasL dan kulit

kopl dijeIIlllr dibawah shar matahari hhgga kerむ B
Setelah kulit kopi kering,sortasi kulit kopi untuk IIlernisahkall kulit kopi

antara kulit kopi yang b娼 鵬 dengan kultt kopi yang terkellajamurp rant転

dedaunan,serangga9 dll

Masukkan kulit kopi kering yang sudah di sortasi ke dalaln llnesin

pellghalus,

町 akan lnesin scbentar ulltuk IIlenghancurkan kulit kopt

Tuallgkan kul■ kopi ke dalamり山 軋

Ayak kulit kopち kultt kopl yang halus di buallg dall yang kasar di sangrai

selama tiga menit.Fungsmya und lllengurangl keasalllan p“ a kulit kopち

Sdelah di&mE興ちkulit kOpi kembali dhaluskan dengan lnesh pellghalus

selama l llnenit,

増 よ kembali kultt kopl untuk IIlendapatkan tepung yang halus,

(D (C)

Gambar 10.Mesin Herb Grinder(→〕Kultt Kopi Setelah Digiling o);Pengayakall

Tepung Kultt Kopi(o Tepung Kult Kopi Siap di Pasarkan(o

ｈ

　

・Ｌ

　

・Ｊ
．

Ｌ

　

ｍ ｇ

）

(0

kutt kopi.
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5. Manisan Kulit Kopi

Manisan ini terbuat dari bahan dasar dari limbah kulit kopi, adapun

langkah-langkah pembuatannya sebagai berikut:

a. Petik buah kopi yang sudah matan&

b. Sortasi buah kopi yang segar dan matang sempurna,

c. Cuci buah kopi yang sudah di sortasi dengan air mengalir sekitar 10-15

menit,

Lakukan pemisahan biji dan kulit kopi dengan mesin pulper untuk proses

selanjutnya"

Biji dilakukan fermentasi untuk proses pengolahan semi wash, dan kutit

kopi di rendam air kopi selama 12 jam

Setelah proses perendaman selesai sangrai kulit kopi di campur gula dengan

api sedang agar tidak gosong

Lalukan sangrai sampai kulit kopi dan gula menyatu dan menyering

Dinginkan dan manisan kulit kopi siap di kemas.

Gambar 11. Manisan Kulit Kopi Siap Dipasarkan

6. KeripikKulitKopi

Keripik kulit kopi merupakan olahan makanan yang terbuat dari bahan

dasarkulit kopi. Adapun langkah-langkah membuat keripik kulit kopi sebagai

berikut :

a. Rendam kulit kopi menggunakan air kapur selama 1 malam

b. Tiriskan kulit kopi dari rendaman air kapur

c- Rebus Kulit kopi menggunakan garam

d. Tiriskan kulit kopi yang telah direbus dan jemur kulit kopi sampai setengah

kering
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h. Setelah taburi dengan meses es coklat pisang siap untuk dinikmati

(a)                    (b)                        (C)

Gambar 13.Pembaluran Coklat Kuli Kopi Pada Es P軌   (→ ;Penaburan Meses

o);Es Coklat Pisang Siap Dinikmati● )

8. Es Couat Pepaya

Es coklat pepaya merupakan olahan makanan yang terbuat dari bahan dasar

pepaya dan tepung kulit kopi ctellllas/tepung masyarakatu.Adapun langkah―

langkah llllembuat es coklat pepaya sebagai berikut:

a. Kupas pepaya yang sudah inatang lllalllun inasih agak keras

b.Potong pepaya dengan ukurall keci敵 3cil

c. Bokukan pepaya yallg sudah di potong kecil‐ kecil kedalam Jtteezer

d.Larutkan tepung kul■ kopi← emaS/tepllng masyarakatn dengan sedikt

marttin yang tclah dicairkan atau minyak goreng yang llllasih baru

c. Tambahkan〔聾la pasi kedalam larutan tepullg kulit kopi(temas/teplmg

lnasyarakatb agarrasanya lebih mallis

i Celupkan pepaya yttg sudall beku dan dingin kedalam larutan coklat/

1arutan tepung kul■ kopl cenlaS/tepung lnasyarakat3

g. Setelah dibaluri dengan coklat/1arutan tepung kulit kopi es coklat pepaya

siap untuk dinikmati

Gambar 14. Es Coklat Pepaya Siap Dinikmati
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9. PItu Ayu

Putu ayu merupakan olahan makallan yang terbuat dari bahan attas kelapa

dan tepung kulit kopi ctemas/tepullg masyarakatD.Adapm lan3kah‐ langkah

mcmbuat ptt aッu sebagai berikut:

a.Siapkan ampas kelapa sebanyak 100 gr darl campurkan denttn 2 sendok

makan tepmg IIlaizena kemudian dus selam 10 1nenit

b.Campurkan 2 butir teh,100 gr gula past i sendok teh SP,1"ndok teh

vamli dan garalln secukupnya kemudian koook hin3ga lllengembang

c. Ⅳlasukkan tepung 125 grtepung tengL 65■ ■san範 dan 2 selldok makan

tepung lmlit kopi(TemaS/tepung mtty〔 眼よat)aduk kembali adonan

hingga merata

d_Siapkan caakan putu ayu dan olesi cetakan menggunakan minyak agar

tidak bnget

e. mukkam 2 sendok ampas kelapa yallg sudah di kukus kedalam cetakan

putu ayu sambil ditekan aaga7r padat

i IJapぶ i dengan adollan kue yang sudah di buat hingga penuh

go Kemudian kukus selama 10-15 nlenit

siap untuk dinikmati

Gambar 15. Kelapa Parut (a); Adonan Kue Putu (b); Pencetakan Kue putu (c) Kue

Putu Siap untuk Dinikmati (d)

10. Brownies

Brownies kukus merupakan olahan makanan yang terbuat dari tepung kulit

kopi (temas/tepung masyarakat)- Adapun langkah-langkah membuat brownies

sebgai berikut :

L. Masukkan 3 butir telur dan 8 sendok makan gula pasir

b. Mixer telur dan gula pasir hingga mengembang
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Tambahkan % sendokteh soda kue

Tambahkan 8 sendok makan tepung terigu sedkit demi sedkit sambil terus

di mixer

Campurkan 3 rendok makan tepung kulit kopi (temasitepung masyarakat)

yang telah dicairkan dengan 3 sachet susu kental manis coklat dan sedikit

air

Campurkan semua bahan dan aduk menggunakan ixer hingga semua

adonan tercampur rata

Masukkan 8 sendok makan minyak sayur sambil terus mengaduk semua

adonan yang ada hingga tidak lengket

Olesi loyang dengan margarin agar tidak lengket

Masukkan adonan brownies ke dalam loyang yang sudah di olesi margarin

Kukus adonan dengan api sedang selama 15 menit

Setelah matang, brownies siap untuk dinikmati

(→       (D           (c)       (o
Gambar 16.Tepullg Kuli Kopi(TemasI(→ ;Tepung Terigu(b);Alat MIIxer(C);

Browlllies Kukus Siap Dinikmati(d)

11. Pudillg

Pudillg n■ erupakan olahan makanan yang terbuat dari bahan dasar agar― agaF

dan tepung kult kopi ctcmas/tepung masyarakat3.Adapun langkah‐ langkah

membuat puding sebagai berikut:

a. Tuangkan 3 gelas air kedalam panci

b.Tmttkall l bungkus agar― agar kedalam panci yang berLi air

c. Tambahkan 3 sendoktepung kulit kopi cems/tepung msyarakatD

d. Tambann l sachet susu cokht dan 100 gr gula pasir

e. Masak dengan api sedang sambil terts diaduk agar tidak IIlenggumpal

sampai rnendidih

Ｃ

　

ｄ

ｈ

　

ｉ

　

ｇ

ｈ
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f. Setelah mendidih angkat dan tuangkan kedalam cetakan puding

g. Agar puding cepat mengeras masukkan ke dalam lemari es dan puding

siap untuk dinikmati

1■礫

1氏:

‐   ‐1麟

Gambar 17.Peletakan Pud如 3 Merah Pada Cetakan(→3 Puding Merah di

Dinginkan(りI Pembuatan Puding dari Tepung Kultt Kopi● );

Peletakan Puding dari Tepung Kuli Kopi Pada Cetakan(0,Puding

Merah Sudah Dhgin(e);Puding Tepung Kulit Kopi Siap Dhinti

,(3.
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Ⅳ c PEMBAHASAN

4.l Aspek Lahan Tanaman Kopi

l. Iklim

Pada kopijenis Arabkt suhu tempat yang dibutuhkan agar tanaman dapat

tumbuh yaitu berkisar antara 15-24° C.Sed¨ curah httall yang dibutuhkan

agar tanaman kopl Arabika dapat tumbuh berkisar 2000‐4000 1111nl per tahun yang

ini berarti lebih banyak dari kopi Robusta.Dengan curah httan yang tinggち bulan

kering yang dibutunn ulltuk kopl Arabika tumbuh salILa dengan kopl Robus餞 ち

yaitu l-3 bulan kering.

2. Media tanam

Pada kopijenis Arabkち persyaratan kedalaman masih sama dengan kopi

Robus餞、yantu ditanam dengan i朦 Ⅸ±■aman lebih besar dari 100 cm.Unsur hara

Шttadi Salah satu hal penting yatt hams dimiliki tanah apabila akall ditanami

tanaman kopi baikjenis Robusta maupllll Arabka schingga tanah harus memiliki

llllSIllr hara yang cukup sebelum ditanami tallaman kopl.Sedangkan keasal■ an

tallah o⊃ yang sesuai untuk tanaman kopl Jenis Arabika yaitu berkisar antara

5,3‐ 6,0.    ,

3. Ketinggian tempat

Pada kopi jenis Arabれ tanaman ini dapat tumbuh apabila ditanam pada

tempat dengan ketinggian 700-1400 mdpL

Secana ulllllllll lahan ctanahD untuktanaman kopi Robtttち Arabika maupun

Liberika mempunyai karakteristik/sifat yang hampir salna yaitu:

a_ Ketnrngan tallah kw額 喝dari 30%,

b. Kedalaman tanah efektiflebih dari 100 cnЪ

c.Teurtanah berbmpung dengan struktllrtanah lapぶanatas m
d.Kadar bahan organik di atas 3,5%atau kadar karbon(c)di atas 2%,

e. Kapasitas tukar kation御崎 diataS 15 me/100g,

1 漁jenuhallbasa ckb)di atas 35%,

g.KeIIlasallnan o聡 tanah berkisar 5,5-6,5 dan
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h_Kadar llnstlr hara t posfor o), kalium(埼 , kalSium(c→  serta

magnesilm(mgl cukup sampaitinggi_

4.2 Pembibitan Tanamanl Kopi

Dalam kegiatan pcmbibitan hal yang pertama dilakukan yaitu lllemilihjenis

dan varietas yang cocok dibudidayakall yaIE sesuai dengan tempat atau bkasi

lahan.Lokasi lahan yallg terletak di ketingglan lebih dari 800 meter dpl cocok

ulltuk ditanami kopi arabika.Varietas kopi arabika yang banyak dibudidayakan di

kabupaten Aceh Tengah yaitu Ateng,Gayo l,Bourbon(Gayo 2),P88(Gayo 3)

dall bng berry.

Penyemaian dilakukan sebelum bibi dipindahkan ke rnedia polibago Di

dataran tln3gi yang berhawa s可 叱 bji kopi mulai berkeca血 bah pada urnllr 4-8

mh8gu.Ketika baru berkecambah,bagian kepalanya terlihat seperti btti bulat.Ini

disebutかe κr翻露.Pada fase int kecambah sepe■ i berhenti tumbuhoSatu bulan

kemudi電 bagian kepala mulai merekah dall mllllcul bmbar daun kecil.Jlika

鉗dtt ttlmbuh dua bmbar daun kect benih memasuki/alsaり
`勧 fumur 2-3

bulan3.Pada fase inち benih bisa dipindah ke medh polibag.Polibag diletakkan di

area pembibitan yang beratap paranet satu lapis yallg untuk mencegah terik

matahari dan att httall Secara langsung sehintta bbi daptt tumbuh dan

berkembang dengall balk.Pada saat bibit didalam polibag kondisi tanahnya Juga

harus tetap lembab,maka biasallya dilanan penyralnan bibit secara rutin dan

sesuai dengan kebutuhano Pembibttall kopi biasanya dilakukan sattpai bib量

berulnur 8-9 bulaL setelah itu bibtt kopi bisa ditanam di areal perkcbunan.

43 PenanaEELan Tanaman Kopi

Penanaman merupakan kegiatall pemindahan bibtt ke lahan penanaman

yang dilakukan pada awal musim httan,Sehingga penyulaman dapat dζ ebsaikan

dalam musim yang sanla.Sebchm penanamall sebaiknya dゎ attikan penaung

sclnentara telah dapat berhgsi bat dengan criteHa intellsitas cahaya yang

d■eruskan 40…60%dari cahayca langsung.Bibt yang dimmam l■erupakan bib批

siap tananl yantu nlinil■ al telah lneiniliki 5 pasang daun dewattL pertumbuhannya

sehat rkekarl,dan tidak terserang hama― penyak社_Apabila bib■ telah nlemiliki
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daun lebih dari 6 pasang daun dewas〔 bゝabkan telah IIlellcapai■ 逓Ю dimorflslne

(tehh bercabang),山 beberapa daun dewasa digunting separuh(dikupiry,

dengan maksud untuk IIlengurangl penguapan.Untuk lnellcegtt tttadhya akar

benよOL makajika akar mnggangnyaterhh pallJang Sebaiknya dipotong dengan

cara lnelnotong bagian dasar polibag上 2 cm dari bawah_

Saat pellanalllall sebaiknya agar lnenghhdari pada wab panas terk oagi

Lri atau sore har),dengan maksud untuk menghindari layu tanamall_Bibi yang

ditanam sebatas leher憑、tanah media bibtt dゎ adatkan kemudian polibag yang

tehh disobek dengan parallg/art dttarik keluar.Penutupall lubang tanaIIl dibuat

agak cembung,w tdak tttadi genangan air.Ulln tanaman yang mati agaJl

segera dilakukan penyulaman9 dandiusahakan dilakukan selama musim httan.

4。4 Pemelihanan Tanamall Kopi

l. Pelllallgbam pohom

Berdasarkanttuamya9 pe… an dalam budidayakopi dibagi mettadi

tiga nlacaln yaitu:

a.Pemangkasan pembent軌 樋山jum lnembentuk kentth tanalllall

seperti bentukttut tin3gitallaman dantipe percabangan.

Pemangasan prOdukst詭 血juan IIleman3kas cah喝 _cabang yang tidak

prodJヒif atau GltattB tua.Hal illi dilakukan agar tanamll lebih fokus

mellumbubkall cabang yang produkti Selain tL pemangkas狙 m沌 a

untuk lnembuang cabang‐ cabang ya7ng terkena penytit atau ham_

Peml13kasall perettaaL dilakukan pada tanaman yang telah mengalami

pellllllrunan pЮ dukst hasil kuramg dari 400 kg/ha/tahun atau bentuk tauk

yang sudah tak beraturan.PemanAsan dJakukan setehll pemupukan untuk

lnenJaga ketersediaan nutrisi.

2. Hama dan penyakit

a. Hama Penggerek Buah Kopi

Serangga dewasa penggerek buah kopi (PBKo) datrulu bubuk kopi (BBK),

Hypothenemus hampei (Caleoptera, Scolytydae) berwarna hitam kecoklatan

panjang tubuh betina sekitar 2 mm dan jantan 1,3 mm- Serangga jantan tidak
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dapat terbang sedangkan sorangga betina aktif terbang pada jam 16:00-18:00.

Telur diletakkan dalam buah kopi yang bijinya dimulai mengeras- Lama stadium

telur 5-9 hari, larva 10-26 hari, prepura dua hari dan stadium pupa 4-9 hari. Masa

perkernbangan dari telur sampai dewasa 25-35 hari. Lama hidup serangga betina

rata - rata 156 hari dan serangga jantan maksimum 103 hari. PBKo masuk ke

dalam buah kopi dengan cara membuat lubang disekitar diskus- Serangan pada

buah muda menyebabkan gugur buatr- Serangan pada buah yang cukup tua

menyebabkan biji kopi cacat berlubang dan bermutu rendah sehingga

menyebabkan penrrunan produksi dan kualitas.

b- Jamur Akar (Akar Pati}l. lRigidoporus Lignsus\

Jamur akar adalah Jamur patogen yang banyak menyerang tanaman

perkebunan salah satunya adalah kopi- Gejala tanaman yang terserang yaitu daun

berwarna hijau kekuningan, kusam, layu dan menggantung- Akhirnya seluruh

daub menguning kemudian la5ru secara serentak dan mongering di cabang- Namun

gejala khas jamur akar putih: Pada permukaan akar terdapat benang jamur

berwarna putih menjalar sepanjang akar dan pada ujungnya meluas seperti bulu

ayam. Tanaman yang terserang, akan menyebar ke tanaman lain dan tanaman kopi

dipastikan akan mati. Karenanya petani terpaksa harus menebang pohon kopi

terserang pmyakit jamur akar itu dan menggantinya dengan tanaman yang baru.

4.5 Panen Tanaman Kopi

Pemanenan buah kopi yang umum dilakukan dengan cara memetk buah

.r"ang telah masak pada tanaman kopi adalah berusia mulai sekitar 2,5 -3 tahun.

Kematangan buah kopi ditandai dengan kekerasan dan komponen senyawa gula di

dalam daging buah. Buah kopi matang kulit buah yang memerah tu4 mempunyai

dugi"g buah lunak dan berlendir serta senyawa gula yang relatif

tinggi sehingga rasanya manis- Sebaliknya daging buah muda sedikit keras, tidak

berlendir dan rasanya tidak manis karena senyawa gula masih belum terbentuk

maksimal. Sedangkan kandungan lendir pada buah yang terlalu masak cenderung

berkurang karena sebagian senyawa gula dan pektin sudah terurai secara alami

akibat proses respirasi. Selain itu buah matang ditandai oleh perubahan warna

kulit buah. Kulit buah berwarna hijau tua adalah buah masih mud4 berwarna
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kuning adalah setengah masak dan jika berwarna merah maka buah kopi sudah

masak penuh dan menjadi kehitam-hitaman setelah masak penuh terlampaui (over

rrpe).

Untuk mendapatkan hasil yang bermutu tinggi, buah kopi harus dipetik

dalam keadaan masak penuh- Kopi arabka memerlukan waktu 6 sampai 8 bulan

sejak dari kuncup sampai matang. Hasil pemetikkan harus segera diangkut ke

tempat pengolahan untuk menghindari pembusukkan buah, yang mengakibatkan

cacat ciratasa basi (stinker atau fermented), waktu paling lambat 12 jam harus

sudah sampai di tempat pengolahan.

4.6 Pasca Panen Tanaman Kopi

Pasca panen adalah tahap penanganan hasil tanaman pertanian segera

setelah pemanenan, rangkaian kegiatan yang dimulai dari pengumpulan hasil

panerL proses penanganan pascapanen hingga produk siap dihantarkan ke

konsumen. Penanganan pasca panen menentukan kualitas hasil akhir, bila pada

kopi menentukan citarasa tersebut. Dalam budidaya tanaman kopi setelah panen

juga terdapat beberapa proses pasca panen seperti harvest/picking, sortasi,

pulping, fermentasi, whaqing, drying, hulling, dan roasting. Tujuan terpenting dari

penanganan,pasca panen adalah sebagai berikut:

l. Menghindari hilangnya kelembaban dari hasil panen

2. Memperlambat perubahan kimia yang tidak diinginkan

3. Menghindari kerusakan fisik

4. Menunda pembusukan

4.7 Pengolahan Tanaman Kopi

Terdapat 4 macam proses dalam pengolahan kopi yaitu :

l. Semi-washed

Proses ini sangat umum ditemui di Indonesia dan sering kita kenal dengan

igilah 'giling basah'. Proses semi washed melibatkan dua kali proses

pengeringan. Setelah dipetilq kulit terluar ceri kopi dikupas dengan menggunakan

depuher dan dikeringkan sebentar- Jika umumnya kelembaban kopi disisakan

hingga ll-12 yo ketika proses pengeringan, maka pada proses semi-washed,
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kebmbaban kopi disisakan hingga 30-35%sebelum dikupas l娼i hingga

bentuknya bellar― benar bむ i/green bean.Green bean inilah yang kemudian

dk∝in3kan lagi sampaiね benar‐bellar cukup kerillg untuk dぶ impan.Kopi‐kopi

dengan proses semi・ washed cenderung mellliliki tingkat sweetlless yang mten亀

body bbih penuL dengan tittht keasamall bbih rendahjika dbandingkan kopト

kopi washed processed dan kopi dengan proses inijuga lnemiliki rasa― rasa yttg

lebih beragam。

2.FuI Wash

UmuIIInya9 proses ini ttllan ulltuk men3hilan3kan semua kul■ ―kuli

daging yang IInelekat pada tti kOpi sebelum dikeringkan.Setelah dゎ anm,Chery‐

chery kopi biasanya diseleksi terlebih dahulu dengan merendttmya di dalam a缶
_

Chery yang mengapung akan dibuang,scmentara yang tenggelam akan tetap

dibiarkan untuk proses httutan karena chery― chery demikian dianggap telah

matang.Selattutnya kuli luar dan kulit daging chery kOpi akan dibuang dengan

menggunakan mesin khusus yang disebut depulper oengupa⇒ .Btti kOpi yang

sudah terlepas dari kulttnya hi kemlldian dbersihkan lagi dengan

nlemasukkamya ke dalam l珂 m khuSus berid ar agar sisa‐ sぶa kulit yang IIIlasih

IIlelekat bisalluruh sepenuhnya akibat prOses ferllnentasi.Durasi atau lamanya

kopl difellllentasi ini berbeda_beda pada setiap prodllsen.Namull ulmmmya

berkisar antara 24… 36jam tergantung temperatllr,ketebalall layer getah pada chery

kopち dan kollsentrat ellz―ya.Jika suhu di sckitamya semakh hangat,maka

prosesllya akan semakin cepat pula. Kopi‐ kOpi ttil washed process umutta

lllllemiliki karakter yang bbih bersL light,sedikt berasa buah,body∝ nderung

rmgan dan bmbut dengan tingkat keasaman(aCttityp bbh banyak_

■島θ″りρ働り PHDCess

Proses ini agak mtip dengan pulped natural dan umummya digunakan di

banyak negara―negara Amerika Tengah sepcrti Cos● Rica dan EI SalvadOr.

Belakangan proses ini juga semakin populer di lndonesia.Pada lЮ ney proces■

ceri kopiakan dikupas dengan IIlesin mekallt tapi metode ini menggunakan bbih

sediktt a■ jika dibandingkan puぃ ed natural processo Mesin pulper akan
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dikendalikan untuk menentukan seberapa banyak daging buah yang mau tetap

ditinggalkan melekat dengan biji sebelum dijemur. Kulit daging yang tersisa ini

dalam Bahasa Spanyol diistilahkan dengan miel yang berarti madu (honey).

Sederhananya" pada honey process ada sedikit lender atau mucilage dalam istilah

Bahaqa Inggris yang tampak lengket pada biji kopi- Dari sinilah proses ini

kemudian dinamakan honey process.

4. Natural process

Proses natural ini juga dikenal dengan dry process. Proses ini termasuk

teknik paling tua yang ada dalam sejarah proses pengolahan kopi- Setelah

dipanen, ceri kopi akan ditebarkan di atas alas*alas plastik dan dijemur

di bawah sinar mataharl Beberapa produsen kopi kadang menjemurnya di teras

bata atau di meja-meja pengering khusus yang memiliki airflow (pengalir udara)

di bagian bawah. Ketika dijemur di bawah matahari, biji-biii kopi ini harus

dibolak-balik secara berkala agar biii kopi mengering secara merata, dan untuk

menghindari jamur/pembusukan.Pada proses natural buah kopi yang dikeringkan

masih dalam berbentuk buah/ceri, lengkap dengan semua lapisan-lapisannya.

Prosesnya yang natural dan alami ini akan membuat ceri terfermentasi secara

natural pula, karena kulit luar ceri akan terkelupas dengan sendirinya.Proses

natural ini dianggap mampu memberi notes ala buah-buahan pada kopi, dengan

hints umum seperti blueberry, strawberry atau buah-buahan tropis. Kopi pun

cenderung memiliki keasaman (acidity) rendah, rasa-rasil yang eksotis dan body

yang lebih banyak-

4.8 Inovasi Tanaman Kopi

Kopi asal dataran tinggi Gayo, Takengorq Aceh Tengah memiliki

keunggulan kompetitif dan daya saing di pasar domestik maupun ekspor, dengan

memanfaatkan sumberdaya alam dan sumberdaya manusia lokal yang berorientasi

pasar dan ramah lingkungan. Pengembangan inovasi produk unggulan daerah kopi

Gayo menggambarkan kemampuan daerah dalam menghasilkan produk,

menciptakan nilai, memanfaatkan sumberdaya secara nyata memberi kesempatan

kerj4 dan mendatangkan pendapatan bagi masyarakat maupun pemerintah-
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Inovasi pada tanaman kopi juga di perlukan untuk menambah nilai jual dan

mengatasi masalah pada petani yang sering terjadi- Misalnya masalah yang

ditimbulkan dari limbah kulit kopi. Limbah kulit kopi biasanya tidak digunakan

lagi dan di buang begito saja. sehingga dengan adanya inovasi, limbah kulit kopi

bisa menjadi produk yang memiliki nilai jual contohnya seperti teh kulit kopi dan

tepung kulit kopi.
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V. PENUTIIP

5.l KesiEmpulan

Dari hasil Praktk Ke]a Lapangan yang sudtt dilakukan di Dhas

Pertanian Kabupaten Aceh Tengah dan KBQ BabuFrayyan bahwa penulis sudah

mengetahui tentang Pc血bibitaL Pcllleliharaan,Panett Pasca PaneL Pengolahan

dalllnovasi dari Talnman Kopi dall dapat disimpulkan bahwa:

1_ Dalam kegiaぬn pembibitan hal yang dilakukan yaitu IInemilih jenis dan

varietas yang cocok dibudidayakan yang sesuai dengan tempat atau bkasi

lahan,penyemalan,pindah bibtt ke media poubag,perawatan bibit di media

polibag.

2.Dalam kegiatan penanaman yang dilakukan yaitu pemindahan bibtt ke lahan

pellanamall yallg dilakukan pada awal musim httan.Penanaman dilakukan

padajarak tanam dan lubang tanamyang telah dbuat.

3.Dahm keglatan pemeliharaan yang dilakukan yaitu peman3kasan serta

pemberantasan hama dan penyakit yallg l"鷲 哺班Ln untuk mellJaga produksi

daritanaman kop二

4.Dalam kegiatan pasca panen diL正 面 beberapa hal yaitu hervest/picking,

ЮrtasL,pulping,fementast waShing,drying,hulling,sortasi bJi kopち

pellgemasan dan penyiinpanan,serta sortasi_

5_ Dalam kegiatall pengolahan terdapat 4 111acam proses pengolahall yaitL semi

WaSL ill WasL honey dan natural.

6.Dalam kegiatan lnelnbuat lllovasi kopi terdapat beberapa produk l■ lakanan

dan minuman yang dihasilkan yattu strong wine,teh kul■ kopi●ascaral,kOpi

kuning(bunga kOp),tepung kulit kopi〔emS/tepung lnasyrakat),IIInnisan

kulit kopL keripik kulit kopt eS COklat pisang,es coklat pepaya9 putu a鶏

brownies dan puding。

5.2 Sanm

Kegiatan Praktek Ktta Lapangan(PKLD merupakan suatu kegiatan yang

sangat penttt untuk r“nyatukall antara pengetahuan kampus dan keadaan

lapangan sehingga diharapkan kepada seluruh mahaslswa peserta keglatan Praktek
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Kerja Lapangan (PKL) untuk mengikuti kegiatan dengan baik sehingga akan

mempreroleh pengstahuan dan pengalaman yang akan berguna untuk persiapan

dalam menghadapi dunia kerja
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