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LAMPIRAN 

Lampiran 1.Nama-Nama Kode Sampel Minnuman Sachet Yang Beredar Di 
Kota Medan 

 
No. Nama Merk Sampel Kode Sampel 
1. 
2. 
3. 
4. 
5. 
6. 
7. 
8. 
9. 
10. 

Nutrisari 
Hemaviton C1000 
Extrajoss 
Top Ice 
Pop dringk 
Segar Sari 
Marimas 
Pop Ice 
Jasjus 
Alangsari 

Sampel 1 
Sampel 2 
Sampel 3 
Sampel 4 
Sampel 5 
Sampel 6 
Sampel 7 
Sampel 8 
Sampel 9 
Sampel 10 
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Lampiran 2.Perhitungan Nilai Rf Pada Kromatografi Kertas 
 
 Data dan perhitungan hasil percobaan yang didasarkan atas perbedaan nilai Rf 

dari sampel uji adalah sebagai berikut : 

Rf = Jarak Noda      

        Jarak Eluen 

a.Sampel Uji 1  

Jarak rambat eluen = 10 cm 

Jarak noda sampel  = 0,8 cm  

Rf  = 0,8 
     10  
 = 0,08 

b.Sampel Uji 2  

Jarak rambat eluen = 10 cm 

Jarak noda sampel  = 0,6 cm 

Rf  = 0,6 
          10 
 = 0,06 

c.Sampel Uji 3  

Jarak rambat eluen = 10 cm 

Jarak noda sampel  = 0,8 cm 

Rf  = 0,8 
          10 
 = 0,08 

d.Sampel Uji 4  

Jarak rambat eluen = 10 cm 

Jarak noda sampel  = 0,6 cm 
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Rf  = 0,6 
         10 
 = 0,06 

e.Sampel Uji 5  

Jarak rambat eluen = 10 cm  Jarak rambat eluen = 10 cm 

Jarak noda sampel  = 0,5 cm  Jarak noda sampel  = 1,2 cm 

Rf  = 0,5                                              Rf = 1,2 
    10                                              10  
 = 0,05 = 0,12 

f.Sampel Uji 6  

Jarak rambat eluen = 9,1 cm 

Jarak noda sampel  = 0,8 cm 

Rf  = 0,8 
    9,1 
 = 0,08 

g.Sampel Uji 7  

Jarak rambat eluen = 9,1 cm 

Jarak noda sampel  = 0,9 cm 

Rf  = 0,9 
         9,1 
 = 0,09 

h.Sampel Uji 8  

Jarak rambat eluen = 9,1 cm 

Jarak noda sampel  = 0,7 cm 

Rf  = 0,7 
         9,1 
 = 0,07 

i.Sampel Uji 9  
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Jarak rambat eluen = 9,1 cm 

Jarak noda sampel  = 0,5 cm 

Rf  = 0,5 
         9,1 
 = 0,05 

j.Sampel Uji 10  

Jarak rambat eluen = 9,1 cm 

Jarak noda sampel  = 0,6 cm 

Rf  = 0,6 
         9,1 
 = 0,06 

Nilai Rf dari larutan baku standart untuk uji sampel 1,2,3,4, dan 5 : 

1.Methanil yellow 

Jarak rambat eluen = 10 cm 

Jarak noda pelarut  = 2,3 cm 

Rf  = 2,3 
          10 
 = 0,23 

Nilai Rf dari larutan baku standart untuk uji sampel 6,7,8,9, dan 10 : 

1.Methanil yellow 

Jarak rambat eluen = 9,1 cm 

Jarak noda pelarut  = 2,4 cm 

Rf  = 2,4 
         9,1 
 = 0,26 
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Lampiran 3. Surat Keterangan Selesai Riset Penelitian 
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Lampiran 4. Peraturan Menteri Kesehatan Republik Indonesia  
Nomor :239/Men.Kes/Per/V/85 
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UNIVERSITAS MEDAN AREA



53 
 

 

UNIVERSITAS MEDAN AREA



54 
 

  

UNIVERSITAS MEDAN AREA



55 
 

  

UNIVERSITAS MEDAN AREA



56 
 

Lampiran 5. Dokumentasi Penelitian 
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E F 

A B 

UNIVERSITAS MEDAN AREA



57 
 

 

Keterangan : Gambar1. Minuman SachetA; Nutrisari, B; Hemaviton C1000,C;    
Extrajoss, D; Top Ice, E; Pop Dringk, F; Segar Sari, G; Marimas, 
H; Pop Ice, I; Jasjus, J; Alangsari. 

 

 

 

G H 
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Keterangan : Gambar 2. Proses prosedur kerja metode kromatografi kertas 
  A; Sampel dan benang wol di larutkan dengan aquadest, B; Sampel 

dipanaskan diatas hotplate ±30 menit, C; Benang wol dicuci dengan 
air mengalir, D; Benang wol dikeringkan didalam oven ±15 menit, 
E; Benang wol dicampurkan dengan ammonia 10%, F; Benang wol 
dipanaskan diatas waterbath ±15 menit, G; Benang wol luntur 
setelah dipanaskan, H; Ditotolkan diatas kertas kromatografi, I; 
Kertas kromatografi dimasukkan kedalam chamber berisi Eluen 
selama ±30menit, J; Setelah itu kertas dikeringkan didalam oven, K; 
Hasil uji kromatografi kertas sampel 1, 2, 3, 4, dan 5, L; Hasil uji 
kromatografi kertas sampel 6, 7, 8, 9, dan 10. 
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