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LAMPIRAN 

Lampiran 1 Alur Penelitian 

 

Buah andaliman 
dikeringkan lalu 

dihaluskan 

200 gr serbuk simplisia 
buah andaliman + 800 ml 

pelarut etil asetat 

Maserasi dengan etil asetat 
selama 3x24 jam 

Maserat disaring, 
diuapkan dengan 

penangas 

Ekstrak etil asetat buah 
andaliman 

Pembuatan suspensi 
bakteri uji E.coli dan S. 

aureus 

Tahap pengujian 
pertumbuhan bakteri. 

Konsentrasi ekstrak 0%, 
20%, 40%, 60%, 80% 

Inkubasi 1x24 jam 

Pengamatan diameter 
zona hambat 
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Lampiran 2 Diameter Zona Hambat Ekstrak Buah Andaliman (Zanthoxylum 

acanthopodium) 

Bakteri Konsentrasi 

Ekstrak (%) 

Diameter Zona Hambat (mm) 

  Ulangan I Ulangan 

II 

Ulangan 

III 

Ulangan 

IV 

Ulangan 

V 

       

Escherichia coli 0 0 0 0 0 0 

20 15 8 8 8.5 7 

40 12.5 9 12 11 8 

60 15 12 13 12 8.5 

80 14.5 13 14 13 8.5 

Staphylococcus 

aureus 

0 0 0 0 0 0 

20 15 8.5 10 7 7 

40 15.5 9.5 11.5 8 8 

60 13.5 12.5 14 9.5 12 

80 14.5 13.5 14.5 10.5 12 
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Lampiran 3 Analisis Rancangan Acak Lengkap (RAL) dilanjut Uji Duncan 

Multiple Range Test (DMRT) 

a. ANOVA (Analisis of variance) ekstrak buah andaliman terhadap 

Echerichia coli 

 

Sumber 

Keragaman 

db JK KT Fhit P 

Konsentrasi (C) 4 523.06 130.765 27.045502 .0000 *** 

Error 20 96.7 4.835   

      

Total 24 619.76    

Keterangan : ***  : Signifikan 

Coefficient of Variation (KK) = 24.817871% 

 

Hasil Uji lanjut DMRT 

 

Urutan Perlakuan 

(konsentrasi) 

Rata-rata Zona 

hambat 

1 80%          12.6a 

2 60%          11.9  ab 

3 40%          10.5  ab 

4 20%            9.3    b 

5 0% 0     c 

 

b. ANOVA (Analisis of variance) ekstrak buah andaliman terhadap 

Staphylococcus aureus 

 

Sumber 

Keragaman 

db JK KT Fhit P 

Konsentrasi (C) 4 551.86 137.965 25.596475 .0000 *** 

Error 20 107.8 5.39   

Total 24 659.66            

Keterangan : ***  : Signifikan 

Coefficient of Variation (KK) = 25.625136% 
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Hasil Uji lanjut DMRT 

 

Urutan Perlakuan 

(konsentrasi) 

Rata-rata Zona 

hambat 

1 80%          13 a 

2 60%          12.3 ab 

3 40%          10.5 ab 

4 20%            9.5    b 

5 0%               0      c 
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Lampiran 4 Dokumentasi Penelitian 

 

  
A. Simplisia buah andaliman B. Maserasi dengan pelarut etil asetat 

 

  
C. Filtrar disaring D. Ekstrak dipekatkan dengan penangas 

 

  
E. Pembuatan media MHA F. Pembuatan suspensi bakteri uji 
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F. Kontrol (0%) 

 

 

G. Hasil Zona Hambat Escherichia coli Ulangan I 

 

 
H. Hasil Zona Hambat Escherichia coli Ulangan II 
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I. Hasil Zona Hambat Escherichia coli Ulangan III 

 

 
J. Hasil Zona Hambat Escherichia coli Ulangan IV 

 

 
K. Hasil Zona Hambat Escherichia coli Ulangan V 
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L. Kontrol (0%) 

 

  

M. Hasil Zona Hambat Staphylococcus aureus Ulangan I 

 

  

N. Hasil Zona Hambat Staphylococcus aureus Ulangan II 
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O. Hasil Zona Hambat Staphylococcus aureus Ulangan III 

 

 
P. Hasil Zona Hambat Staphylococcus aureus Ulangan IV 

 

  

Q. Hasil Zona Hambat Staphylococcus aureus Ulangan V 
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