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PROSEDUR PFNGUJIAN PENENTUAN CLOUD POINT 

a. Definisi 

Su.hu dimana pada saat pertama suatu sample akan melewati tahap pcngkristaJan 

pada keadaan tertentu 

b.Pcralatan 

• Botol sample 

• Thermometer 

• Waterbath thennostatis 

c .Prosedur 

• Sarnpel harus betul - betul kering sebelum dilakukan pcrcobaan. Saring 

kira-kira 60 - 75 ml minyak yang telah cair dengm1 kertas 

saring. Panaskan minyak yang tclah disari11g tmli sampai 

kira-kira 70 - 80 0 C selam 5 menit Jangsung sebclum 

dilakukan percobaan. Tuangkan 45 ml sample yang telah 

dipanaskan kedalam botol sample 

• Mulailah mendinginkan sample dan isinya dalam penangas air, aduk terns 

untuk menghomogenkan suhu sistem. Saat sample mencapai 

suhu kira-kira 10 ° C diatas titik kabut, mulailah mengaduk 

dengan arah lingkaran untuk mencegah terjadinya 

pendinginan mendadak dan pemadatan kristal dari sisi 

smnf)ing dan sisi bawah botol. 
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PT.MULTIMAS 
NABA Tl ASAHAN 

PROSEDUR PENENTUAN 
IODIUM VALUE (IV} 

PUSA l PENGENDALIAN 
DOKUMEN 

No Ookutntm MNAM'I, QA. 
02 
No. Revisi • 000 

--- -- --- .. ' --- ·- -

PIH)SEl>l ll{ PENCll.llAN PENENTl IAN IOUlllM VAl.l 11<: (IV) 

a. Peralatan 

• Neraca analitik, kctelitian saampai 0,0001 gr 

• Dosimat titrator dcngan pc11gad11k 111ag11ctic atau pcmlla11 yang cquivalcn 

• Timer 

• Pipct repeater dengan filling flask, 20 ml 

• Pi pet volemetrik, 5 m I 

• Cilass stoppcn:d iod111c ll11sks, 2.'iO 1111 

b. Larutan 

• Larutan Wijs, tersedia di pasaran 

• Larutan kalium iodida, larutkan 10 gr Kl, GR dalam 100 ml aquadest 

• Sikloheksan, reagent grade 

• Soluble starch, telah diuji kepekaannya. Buat pasta dari I gr kanji dan sedikit 

aquadest. Sambil diaduk, tambahkan 200 ml aquadest panas. Pindahkan 5 m] 

larutan ini ke dalam I 00 ml aquadest dan tambahkan 0,05 ml larutan iodine 

0,1 N. Wama biru pekat harus hilang dengan penambahan 0,05 ml Na2S203 

0,1 N 

4" Larutan natrium tiosulfat 0, l N distandarisasi secara tepat dengan Kalium 

dikromat 

• Larntkan 24,9 gr natrium tiosulfat GR dalrun aquadest dan encerkan sampai l 

liter 

• Asam asetat glacial 

• Larntan merkuri asetat 2,5 % sebagai katalis 

r .., 
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PT .MULTIMAS 
NABATIASAHAN 

c. Prosedur 

PROSEDUR 
PENENTUAN 

FREE FATY ACID (FFA) 

. -------- --- - -

PUSAT PENGENDALIAN 
DOKUMEN 

No.Dokumon : MNA/WI- QA-01 
No. Htwlsl . 000 

• Tim bang sampai 0 ,000 I gr terdekat kcdalam sebuah Erlc11111cycr 300 ml, 

menurut : 

1. Crude 011 5 + 0, I gr 

n. Fatty acids 0, I + 0, I gr 

111. Refined oil 10 + 0,1 gr 

• Tambahkan 50 ml pclarut yang netral 

• Titrasi s:m1ple dc11ga11 111c11ggu11akan hasa standar samhil Jikocok sampai 

warna merah muda pertru1rn yang ticlak berubaJ1 selmna 30 detik 

• Perhitungan : 

1. % FFA dinyatakan sebagai asam palmital 

% FFA = N x V x 25,6 

w 
ii . % FFA dinyatakan sebagai asam laura! 

% FFA = N x V x 20,0 

w 
iii . % FFA dinyatakan sebagai asam oleat 

% FFA = N x V x 28,2 

w 
Hasilnya dinyatakan datum 3 desimal llntuk FFA dibawah 0, 15 % dan 

2 desimal untuk FF A diatas 0,15 % 
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