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Lampiran 1. STANDARD NASIONAL INDONESI A  SNI 01-3546-1994 

s •Yara 

Uraian 

Keadaan 

Bau 
Rasa 
Wama 
J umlah padatan, %, bib 
Pengawet-pengawet Benzoate 
pH 3-4 
Zat wama makanan tambahan 
Identifikasi saus tomat 
Cemaran logam 

Cu 
Pb 
Hg 
Zn 
Cemaran arsen 
Cemaran mikroba 
Angka lempeng total 
Kapang, % (lapang pandang) 

Tabel 
tM t S T uu aus oma t 

Satuan 

Khas 
Khas 
Khas 
25-40 

mg/kg maks 1000 

Syarat mutu 

Sesuai dengan SNI 01-0222-1987 *) 
Positif 

mg/kg Maks.50,0 
mg/kg Maks.1,0 
mg/kg Maks.0,03 
mg/kg Maks.40,0 

mg/kg Maks.1,0 

koloni/g Maks.IO' 

Maks.50 
Sumbu: Balai POM Medan ( 1994 ), PusaJ Standarisasi industri Deparlemen perindustrian 

Catatan: *) SNI.01-0222-1987, Bahan Tambahan Makanan dan Revisinya. 
*) Jika dikemas dalam gelas maks.40,0 mg/kg danjika dikemas dalaln 

kaleng Maks.250,0mg/k:g. 

25 

- - -"- -- - - - ---------- -

UNIVERSITAS MEDAN AREA




